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Seznam technologickych zafizeni

. Chladnicka 600 L

. Konvektomat Blue

. Mikrovinnd trouba

. Mlynek na maso

. Mraznicka 600 L

. Mycka s ¢elnim zaskladanim samostatné stojici nebo na podstavci
. Narezovy stroj

. Elektricka vyklopna panev

. Pod stolova mraznicka

10. Elektricky spordk s tdlem se 4 varnymi zénami s troubou
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PR MYSLOVE CHLAZENI

Specificky model

FAGOR

PROFESSIONAL

® WO ® e

UP-651
19089737 24/03/2022
OZNA ENL ROZM R
Profi chladici sk in  se 3 (GN+2/1+1) p ihradkami.
POPIS: Si ka 780 mm Si ka s obalem 820 mm
Hloubka 740 mm Hloubka s obalem 780 mm
- Lisované vnit ni bo nice s integrovanymi voditky se systémem proti
p evraceni. Vyska 1865 mm Vyska s obalem 2010 mm
- 232312?12 Zt::;:;deb S:elr: \./zduchu. Vyparnik integrovany do zadni st ny Hmotnost netto 800 kg Hmotnost brutto 930 kg
sk in . Ventilator rozvad jici chlad a udrzujici rovnom rnou teplotu. Objem 1,076 m3 Objem s obalem 1,286 m3
- Chladivo: uhlovodikovy plyn R-600a.
- Provozni teplota: -1 °C + +6 °C, teplota okoli 32 °C. TECHNICKA SPECIFIKACE — ELEKT INA
MOZNE MOZNOSTL: Celkovy p ikon 0,186 kw
- britska zastr ka El. frekvence 50Hz
- Sklen né dve e Intenzita proudu (A) 1.3A
Nap ti 230V - IN
TECHNICKE SPECIFIKACE PLYN
Druh plynu R-600a
TECHNICKE SPECIFIKACE CHLAZENI
Druh modelu Vertikalni sk i
Index energ. U innosti 65,76 %
Klimaticka t ida 4
Ro ni spot eba elekt iny 954,00 kWh
Spot eba elekt iny 24h 2,61 kwh
SubFamilia D
Vykon chladici 0,292 kW
Zat chladiciho plynu 78,000 g
isty objem chlazeni 511 |
TECHNICKA SPECIFIKACE — P IPOJENI
Alternativn 230 V jednofazové 2X1,5+T-6 A
OSTATNI
Systém kondenzace STATICKY

www.fagorprofessional.com
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i - injekéni | b - bojlerovy

UNIKATNI VLASTNOST!

=

Vision Perfect Cooking

S konvektomaty Retigo Vision mate jistotu,
ze vysledek vareni bude vzdy skvély.
Pripravena jidla maji perfektni barvu,

jsou Stavnata, kfupava a zdravé pripravena
s minimem pridaného tuku.

4

Vision Design

Konvektomat Retigo Vision Vam nabizi
skvélou kombinaci funkénosti,

vyborné ergonomie a atraktivniho vzhledu.
To vSe s dirazem na bezpecnost a hygienu.

= Q)
re tl 90 PERFECTION IN COOKING AND MORE...

Cz02/17

O

My Vision Controls

Nejjednodussi ovladani na trhu Vam Setri

¢as a umozni rychle a jednoduse nastavit,

co potrebujete. Displej reaguje perfektné,

i kdyZz mate mastné ruce nebo pracujete

v rukavicich. Hlavni menu si muzete pfizpusobit.

&

Smart Investment

S konvektomatem Retigo Vision Setfite penize
kazdy den. Prokazatelné nejnizsi spotfeba energie,
vody a nizké naklady na automatické myti

Vam zarudi rychlou navratnost investice.

Lan 2310, PS 43, 756 64 Roznov pod Radhostem, Tel. +420 571 665 511,
Fax: +420 571 665 554, prodej@retigo.cz, www.retigo.cz



VYBAVENI

Vareni

Horky vzduch 30 — 300 °C

Kombinovany rezim 30 — 300 °C

Vareni v pare 30 — 130 °C

Bio vareni 30 — 98 °C

Vareni/peceni pies noc — Setfi ¢as i penize

Casovani zasuvil — moznost nastavit riizny ¢as pro kazdy zasuv

AHC (Active Humidity Control) — automaticka regulace vlhkosti pro
vynikajici vysledky vareni

Pokrogily systém vyvinu pary — skvélé vysledky vareni v pare diky
dvoustupniovému pfedehfevu vody v integrovaném tepelném vymeéniku
Zasuvy napfi¢ - bezpecnéjsi a pohodlnéjsi prace s gastronadobami.
Lepsi vizualni kontrola vlozenych gastronadob se surovinami.
Regenerace/banketing — podavejte vice pokrmu v krat$im ¢ase
Delta T vafeni — preciznost pfi pfipravée velkych kusu potravin
Nizkoteplotni vafeni — nizsi vahové ztraty, lepsi chut

Cook & Hold — po skonceni vareni automaticky prejde do faze
udrzovani

Golden Touch - perfektni barva a kfupavost stiskem jednoho tlac¢itka

Automaticky predehiev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat
pozadovanou teplotu

Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni — specidlni programy
pro moderni gastronomii

Cz02/17

Fan Stop — okamzité zastaveni ventilatoru brani uniku tepla a pary pfi
otevreni dvefi a zabrafuje opafeni obsluhy

Taktovani ventilatoru — 3 kroky k lepsi rovhomeérnosti
Robustni klika — pro pohodlné otvirani stroje, antibakterialni material

AISI 304 nerezova ocel — kvalitni nerezové materidly se specialni
povrchovou Upravou pro delsi zivotnost

Hygienicky varny prostor se zaoblenymi vnitfnimi rohy — snadna
udrzba

Integrovana ruéni sprcha - pro snadné cisténi, nespotfebovava
zmekcenou vodu

Odkapova dverni vani¢ka - zachytava kondenzat z dvefi

Dva ptivody vody — pro zmeékéenou a nezmékcéenou vodu

WSS (Water Saving System) - specialni systém odpadu & vestavény
tepelny vymeénik zajisti velmi nizkou spotfebu vody

Vyjimatelné drzaky gastronadob s rozteci 65 mm

Konektiva

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do konvektomatu
Ethernet/LAN — moznost pfipojeni do sité, komunikace pres
internetovy prohlizec

VisionCombi software — sprava programu a piktogramu ve vasem PC,
prohlizeni dat HACCP

Provozni zaznamy
ViSion TOUCh ContrOIS ovta'da’nl' « HACCP zaznamy - snadna a okamzita analyza kritickych bodu vafeni

« Kompletni zaznamy provoznich udalosti

.

8" displej — perfektni pfehled, jednoduché a intuitivni ovladani

MyVision — maximalni pfizplsobeni menu, vSe potfebné na hlavni
obrazovce

Dotykovy panel — panel funguje perfektné za véech podminek a ma
rychlou odezvu, zadné mechanické prvky, tlacitka ¢i kolecka

Easy Cooking — konvektomat doporuci vhodnou technologii dle
pozadovaného vysledku

6-bodova teplotni sonda — Sest méficich bodu pro perfektni kontrolu
teploty v jadfe pokrmu

Active Cleaning — systém automatického myti s minimalni spotfebou
vody

1000 programu s 20 kroky

Piktogramy — moznost prifazeni vlastnich piktogramu ke kazdému
programu

Funkce Learn - ulozeni programu se véemi zménami, které byly
provedeny v prubéhu vareni

Poslednich 10 - automatické zobrazeni poslednich 10 varnych procesu
Multitasking — unikatni moznost pracovat s displejem v prubéhu vareni
Automaticky start — moznost napldnovat odlozeny start

Ecologic — udaje o spotrebé elektrické energie pro kazdy varny proces
pfimo na displeji

Nekonecny ¢as vareni - uspofi ¢as pfi vareni v provozni Spicce

Ostatni vybaveni

= Q)
re tlgo PERFECTION IN COOKING AND MORE...

Trojité dverni sklo — minimalni unik tepla, nizka spotreba energie, jiz
zadné popaleni o vnéjsi sklo

Obousmérny ventilator — minimalni rozdily v barvé upecenych jidel
Klapka — rychlé odvlh¢eni varné komory pro lepsi kfupavost a krasnou
barvu, patentovany odvlh¢ovaci systém

7 rychlosti ventilatoru — kontrola rychlosti distribuce a cirkulace
vzduchu

Servis

BCS* (Boiler Control System) — automaticka kontrola bojleru,
automaticky pfechod do injekéniho rezimu v pfipadé neocekdvaného
vypadku bojleru

Servisni a diagnosticky systém — automatické vyhodnoceni chyb

Volitelné vybaveni

Opacné otevirani dvefi

Bezpecnostni otevirani dveri

Druha teplotni sonda

Samonavijeci sprcha

Pripojeni na systém optimalizace spotfeby elektrické energie

Volitelné prislusenstvi

ST 1116 podstavec s kapacitou 16 x GN 1/1

ST 1116 FP skladaci podstavec s kapacitou 8 x GN 1/1

ST 1116 CS podstavec ST1116 na kole¢kach

ST 1116 H podstavec s kapacitou 16 x GN1/1, vyska 900 mm
PODSTAVEC s mistem pro Holdomat

PODSTAVEC s mistem pro BC411P nebo BC511P, C

VISION VENT kondenzacni digestof

GN ADAPTER pro 2 x GN1/2 nebo 3 x GN1/3

MODIFIKACE ZASUVU s rozte&i 85, 70 mm nebo GN 400/600
VISION GUN olejova pistole

VISION SMOKER udirna

GASTRONADOBY, CISTICI PROSTREDKY, UPRAVNY VODY

* pouze pro bojlerové konvektomaty

Lan 2310, PS 43, 756 64 Roznov pod Radhostem, Tel. +420 571 66
Fax: +420 571 665 554, prodej@retigo




TECHNICKA DATA

MOZNOSTI SESTAV KONVEKTOMATU

Vrchni stroj

Spodni stroj

611 611ig

MOZNOSTI NAPAJENI
Model

3N~/230V/50Hz

933 [36.7]in

34 _[1.3in

r———]

702 [27.6lin

786 [30.9lin

[3.3lin

1187 [46.7)in

701 [27.6lin
84

1360 [53.6]in

770 130.3lin

63 [2.5]in 702 _[27.6lin
75 _(3lin 565 _[22.3]in

3PE~/440V/60Hz

Model

Technicka specifikace
Energie

Vyvin pary

Kapacita

Kapacita (volitelnd)
Kapacita jidel na vydej
Rozte¢ zasuvu
Rozméry (§xvxh)
Véha

Celkovy pfikon
Tepelny prikon

Prikon vyvijece pary
Jisteni

Napajeni

Hlu¢nost

Pripojka vody/odpadu

Teplota

78 (3.1,
i

_ 11

231 [9.1in

vz

\vw \ \
i 3 8 La L
120_[4.7)in

405 _[16]in

191 [46.9]in

Cz02/17

867 [(34.1]in

a 61 [2.4]in
{

450 [17.7)in 84 (3lin

524 [20.6lin
A klapka
B kominek
C odpad
E pfipojeni elektfiny
V1 neupravena voda
V2 upravena voda
Umisténi na podstavci ST 1116

B611i B611b
2E0611IA 2E0611BA
Elektfina Elektfina
Injekeni Bojler
7x GN 1/1 7xGN1/1

7 x400/600 7 x 400/600
51 -150 51 - 150
65 mm 65 mm

933 x 786 x 818 mm

933 x 786 x 818 mm

116 kg 122 kg
10,9 kW 10,9 kW
10,3 kW 10,3 kW

_ 9 kW
16 A 16 A

3N~/400V/50-60 Hz

3N~/400V/50-60 Hz

do 70 dBA do 70 dBA
G 3/4" / 50 mm G 3/4" / 50 mm
30 - 300 °C 30 - 300 °C

= Q)
re tlgo PERFECTION IN COOKING AND MORE...




Techn iCky' list REDFOX

Vlastnosti produktu

Model Sap kod 00012809

MWP1052 26 E Skupina artikld MikrovInné trouby

- Typ ovladani: Digitalni

Sap kod 00012809 Hmotnost netto [kg] 14.70
Sitka netto [mm] 511 Prikon elektricky [kW] 1550.000
Hloubka netto [mm] 430 Napajeni 230V /1N-50Hz

Vyska netto [mm] 311

2023-02-09 1



Techn iCky' list REDFOX

Vyhody produktu

Model Sap kod 00012809

MWP1052 26 E Skupina artikld MikrovInné trouby

1 Digitalni ovladani

presné ovladani 30 program(

- mensi chybovost pfi ovladani moznost
uloZit oblibené casy tepelné Gpravy ovladani
jednim stiskem

2 Celonerezové provedeni plasté
pouZitéd jen nerez ocel uréenéd pro styk s potravinami

- absolutné nerezavéjici a nemaGNetické
provedeni odolava i slabsim kyselinamsnazsi
plnéni hygienickych norem (HCCP)jednoducha
Udrzba a Cisténi

3 1 maGNetrony
vysoky vykon

- rychla tepelna Uprava bez nutnosti oto¢ného talite

e-mail:

2023-02-09 2



Technicky list

Technické parametry

Model Sap kod

MWP1052 26 E

1. Sap kod:
00012809

Skupina artiklu

00012809

Mikrovlnné trouby

. Vy$ka brutto [mm]:

280

REDFOX

2. Typ vyrobku:
RF-Mikrovlnné trouby

10.

Hmotnost brutto [kg]:
16.50

3. Sifka netto [mm]:

11.

Typ spotrebice:

511 Elektrické zarizeni

4. Hloubka netto [mm]: 12. Material:
430 Nerez

5. VySka netto [mm]: 13. Pfikon elektricky [kW]:
311 1550.000

6. Hmotnost netto [kg]: 14. Napajeni:

14.70

230V /1IN-50Hz

7. Sitka brutto [mm]:
581

8. Hloubka brutto [mm]:
478

2023-02-09

15.

Typ ovladani:
Digitalni




Technicky list

Vlastnosti produktu

Model Sap kod 00004835

TS12/D EM Skupina artiklé Mlynky na maso

- Slozeni pro masomlynky: DvousloZeni

- Maximalni produkce za hodinu [kg/h]: 160

- Odnimatelna hlava: Ano

- Material: Hlinik

— Prdmér vnitfni matrice: 8 mm + 4,5 mm

~ Primér vnéjsi matrice: 70 mm

- Standardni vybava k zafizeni: « tlacny kolik z plastu
« souCasti matrice @ 6 mm

- Vhodny uzivatel: vhodné pro stfedni restaurace

- Doplniujici informace: « moZno dokoupit lis na raj¢ata

- Hlavni vypinaé: Ano

Sap kod 00004835 Prikon elektricky [kW] 0.750

Sitka netto [mm] 290 Napajeni 230V /1N -50 Hz
Hloubka netto [mm] 400 r::iimﬂgm]o dukce za 160

Vyska netto [mm] 510 Odnimatelna hlava Ano

Hmotnost netto [kg] 20.00 SloZeni pro masomlynky Dvouslozeni

2023-02-09

e-mail: @ com



Technicky list

Vyhody produktu

Model Sap kod 00004835

TS12/D EM Skupina artiklé Mlynky na maso

1 Dvojslozeni

lepsi zpracovani produktu

- diky dvojslozZenf stroj zajistuje vice variant
zpracovani potraviny a tim Setfi néklady a cas,
tim Ze to rozemelu najednou na poZadovanou
jemnost a strukturu

Zpétny chod myslime si Ze zp&tny chod nema
snadné ovladani
- pfi zahlceni $neku neni nutné mlynek rozebirat

Produkce 160kg/h

velka kapacitana tak maly stroj
- skvély pomér cena/vykon
- Uspora Casu a nakladd

4 Télo z lesténého hliniku

robustnost
Cistota

- dlouhé Zivotnost
- velmisnadné udrzba

5 Odnimatelna hlava

snadna Udrzba
hygienicka cistota

- diky odnimatelné hlavé se mnohem snadnéji Cisti
a tim Setfi cas

- kvalitnéjsi ¢isténi zajisti hygienickou bezpecnost

6 Nerezova nasypka

trvanlivost
hygienicka cistota

- diky robustnosti velmi dlouha Zivotnost nasypky

- velmi snadno udrZitelna hygienicka Cistota diky
hladkéimu povrchu a zaoblenym rohlim

e-mail:

)

2023-02-09



Technicky list

Technické parametry

Model

TS 12/D EM

Sap kod

Skupina artikla

00004835

Mlynky na maso

1. Sap kod: 14. Piikon elektricky [kW]:
00004835 0.750
2. Typ vyrobku: 15. Napajeni:

Mlynky na maso

230V/1IN-50Hz

3. Sitka netto [mm]: 16. Typ ovladani:
290 Mechanické
4. Hloubka netto [mm]: 17. Vhodny uzivatel:

400 vhodné pro stfedni restaurace
5. Vyska netto [mm]: 18. Hlavni vypinac:
510 Ano
6. Hmotnost netto [kg]: 19. Odnimatelna hlava:
20.00 Ano
7. Sitka brutto [mm]: 20. Maximalni produkce za hodinu [kg/hl:
300 160
8. Hloubka brutto [mm]: 21. Standardni vybava k zafizeni:

470

« tlacny kolik z plastu
« soucasti matrice @ 6 mm

9. Vyska brutto [mm]:
480

22,

Dopliujici informace:
+ mozno dokoupit lis na rajcata

10. Hmotnost brutto [kg]:
22.00

23.

SloZeni pro masomlynky:
Dvouslozeni

11. Typ spotrebice:
Elektrické zarizeni

24,

Primeér vnitfni matrice:
8mm+4,5mm

12. Material:
HlinTk

25,

Priimér vnéjsi matrice:
70 mm

13. Barva zafizeni:
Nerezové

2023-02-09

26.

w

Zpétny chod zafizeni:
Ano




FAGOR

PROFESSIONAL

Katalog

FOOD SERVICE

Kapitola

PR MYSLOVE CHLAZENI

Specificky model

® WO ® e

Systém kondenzace

UN-651
19089740 24/03/2022
OZNA ENI: ROZM R
Profi zasobniky na zmrazené vyrobky se 7 p ihradkami.
POPIS: Si ka 780 mm Si ka s obalem 820 mm
Hloubka 740 mm Hloubka s obalem 780 mm
- Statické chlazeni pomoci vyparnikovych polic.
- Chladivo: uhlovodikovy plyn R-290. Vyska 1865 mm Vyska s obalem 2010 mm
- Provozni teplota: -22 °C + -15 °C, teplota okoli 32 °C. Hmotnost netto 880 kg Hmotnost brutto 1010 kg
MOZNE MOZNOSTI: Objem 1,076 m3 Objem s obalem 1,286 m3
- britska zastr ka 3
- Sklen né dve e TECHNICKA SPECIFIKACE — ELEKT INA
Celkovy p ikon 0,145 kW
El. frekvence 50Hz
Intenzita proudu (A) 0,8A
Nap ti 230V - 1IN
TECHNICKE SPECIFIKACE PLYN
Druh plynu R-290
TECHNICKE SPECIFIKACE CHLAZENI
Klimaticka t ida 4
Vykon chladici 0,199 kw
Zat chladiciho plynu 106,000 g
TECHNICKA SPECIFIKACE — P_IPOJENI
Alternativn 230 V jednofazové 2X1,5+T-6 A
OSTATNI
STATICKY

www.fagorprofessional.com




1/2019

FAGOR %

CO-501

19058141

Mycka s ¢elnim zakldadanim Generace EVO, fada Concept

Rozméry a vahy

Sitka mm
Hloubka mm
Vyska mm
Vaha kg
Objem m3
Elektrika

Ptikon (multipower)

z vyroby prednastaven na
Napéti 230V ~ 1IN
Napéti 400V ~ 3N

Voda
Maximalni spotieba I/h
Tlak kg/cm?
Plyn
Vykon kW
kcal/h
Propan-butan
Spotfeba kg/h
Tlak g/cm?
Zemni plyn
Spotfeba m3/h
Tlak g/cm?
Para
Spotfeba kg/h
Tlak bar
Vzduch
Spotfeba NI/min
Tlak kg/cm?

Hlucnost dB

Bez obalu S obalem
600 660

600 745

830 1.030

65 78

0,30 0,51

3,4/4,3/6,2 kW

3,4 kW

3x2,5mm?2-16 A (3,4 kW)
5x2,5mm?-16 A (6,2 kW)

54

Teoretickd maximalni hodinova produkce: 40 kost/hod,
720 talifi/hod.

Velikost kose: 500 x 500 mm.

Uzitnd vyska: 380 mm (mozZnost vkladat GN 1/1).

Myci programy: 90" - 120" - 180".

Vyrobena z nerezové oceli.

Kompletné dvouplastové provedeni.

Lisovana myci vana se zaoblenymi rohy.

Vyvazena dvitka s ergonomickym madlem a zavésy s nerezové
oceli.

Zdvojeny systém rotujicich mycich a oplachovych ramen
(nahore a dole) z nerezové oceli AISI-304.

Zdvojena filtrace vody v myci vané: 1x plastovy filtr + 1x filtr z
nerezové oceli AlISI-304.

Vysokotlaké myci cerpadlo o pfikonu 600 W.

Nerezové topné téleso v myci vané o prikonu 2,8 kW.
Nerezové topné téleso v bojleru o pfikonu 5,6 kW z vyroby
elektricky zredukovano na 2,8 kW.

Objem myci vany 20 |. Objem bojleru 7 I.

Spotteba vody 2,4 |/oplach.

Termostaty Fizena teplota vody (myti 60°C, oplach 90°C).
Mechanické ovladani, elektronicky programator.

Systém termostop pro garanci oplachové vody 85°C (z vyroby
deaktivovany).

Bezpecnostni termostaty vany i bojleru.

Davkovac oplachového prostiedku.

Protizpétny hydraulicky ventil.

Bezpecnostni spinac otevieni dvefi.

Nastavitelné nohy.

Stupen ochrany IP-x4.

Ptiprava pro montaz odpadového cerpadla.

Pfiprava pro montaz davkovace myciho prostredku.
Vybava: 1x CT-10, 1x CP16/18, 2x kosik na pfibory.

www.fagorindustrial.com



FAGOR %

CO-501
Mycka s ¢elnim zakldadanim Generace EVO, fada Concept
19058141
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Technicky list

Vlastnosti produktu

Model Sap kod 00001186

GMS 300 Skupina artiklé NaFezové stroje

- Typ noZze: hladky

- Prlimér noze [mm]: 300

- Tloustka fezu [mm]: 0 - 14 mm

— UZitny fez: 265 x210 mm

- Typ pFevodu: Snekovy

- Material: Hlinik

- Ochranny kryt: priihledné plexisklo

- Bezpecnostni prvky: « motor s ventilatorem a pojistkou
proti pfehrati
« kryt ostfi z nerezové oceli
« transparentni ochrana prstd

- Vhodny uZivatel: vhodné pro velké provozovny

~ UloZeni stolu: Sikmé

- Tladitko on/off: Ano

- Omezeni pro kontinudlni praci: doba chodu bez omezeni

Sap kod 00001186 Napajeni 230V /1IN-50Hz
Sirka netto [mm] 580 Typ noze hladky

Hloubka netto [mm] 480 Primér noze [mm] 300

Vyska netto [mm] 515 Tloustka Fezu [mm] 0-14 mm
Hmotnost netto [kg] 20.80 UZitny Fez 265 %210 mm

Prikon elektricky [kW] 0.320

e-mail
2023-02-09 1




Technicky list

Technicky vykres

Model Sap kod 00001186

GMS 300 Skupina artikld NaFezové stroje
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Technicky list

Vyhody produktu

Model

Sap kod

GMS 300 Skupina artikld

1

2023-02-09

Télo z hlinikové slitiny

robustnost
istota

- dlouhé Zivotnost
- velmisnadné udrzba

Snekovy prevod
dlouhé Zivotnost

- diky Snekovému prevodu a silnéjsSimu motoru lze
pouzivat de facto nepretrzité

Antiadhezni Gprava noZe véetné drazek
proti pfilnavosti
mensi prilnavost krajené potraviny k nozi
- diky Upravé noZe je mozné krajet i mékei potraviny,
coz Setfi naklady i cas
Ventilatorem chlazeny motor s pojistkou
proti prehrati
vétsi kapacita zpracované potraviny
dlouha Zivotnost
- diky chlazeni mtze déle pracovat

- diky chlazeni mensi nebezpeci prehrati
a poskozeni motoru

Ochrana prstu
vysoka bezpecnost provozuz
- diky krytu prstl minimalizuje riziko vzniku
pracovnich Grazl a vicenédkladd
Velky primér noze
variabilita
- diky velkému prdméru noze je mozné zpracovat
i velké kusy potraviny
Brusné zafizeni v cené
zarucena ostrost noze
rychlé udrzba
- nevznikaji dodatecné naklady na externi brousenf

- snadna udrzba okamzité
resenti Uspora casu

w

00001186

Narezové stroje

ro.com

ro.com



Technicky list

Technické parametry

Model

GMS 300

. Sap kod:

00001186

Sap kod

Skupina artikla

00001186

Narezové stroje

16.

Ochranny kryt:
prihledné plexisklo

. Typ vyrobku:

Néarezové stroje

17.

Bezpecnostni prvky:

« motor s ventilatorem a pojistkou proti prehréati
« kryt ostfi z nerezové oceli

« transparentni ochrana prstd

. Sitka netto [mm]:

580

18.

Vhodny uzivatel:
vhodné pro velké provozovny

. Hloubka netto [mm]:

19.

Ochrana motoru:

480 ventilator a pojistka proti prehrati
5. Vyska netto [mm]: 20. Nastavitelné noZicky:
515 Ano
6. Hmotnost netto [kg]: 21. Hlavni vypina¢:
20.80 Ano
7. Sitka brutto [mm]: 22. Typ pfevodu:
610 Snekovy
8. Hloubka brutto [mm]: 23. Typ noze:
530 hladky
9. Vyska brutto [mm]: 24. Prumér noze [mm]:
560 300
10. Hmotnost brutto [kg]: 25. UZitny Fez:
23.40 265 x210 mm
11. Typ spotrebice: 26. Tlaéitko on/off:
Elektrické zarizeni Ano
12. Material: 27. Omezeni pro kontinudlni praci:
Hlinik doba chodu bez omezeni
13. Piikon elektricky [kW]: 28. Odnimatelny pohyblivy stal:
0.320 Ano
14. Napajeni: 29. Anti-adhezni Uprava noZe:
230V /1N-50Hz Ano
15. Typ ovladani: 30. Ulozeni stolu:
Mechanické Sikmé

2023-02-09




Technicky list

Technické parametry

Model Sap kod

GMS 300 Skupina artiklé

31. Material krytu ostfi:
Nerez

00001186

Narezové stroje

33. Tvrdost noze:
58-59 HRC

32. Brusné zafizeni:
Pridavné v cené

2023-02-09

34. Tloustka fezu [mm]:
0-14 mm
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Model, specificky
SB-E710 400V 3N 50/60Hz

19057670 21/11/2022
OZNAGEN: ROZMERY e 1%
Fam
- y s -
v
Elektricka vyklopna panev manualni s vanou z nerezové oceli, 60 | fada Sirka 800 mm  Hruba Sirka 840 mm
700
Hloubka 730 mm  Hrubd hloubka 822 mm
POPIS: - .
Vyska 850 mm  Hrubd vyska 1255 mm
Hmotnost 1950kg Hmotnost 213,0 kg
- Laserem fezané jednotlivé komponenty, svafované a lesténé netto brutto
automatickymi stroji. Spojovaci prvky skryté pohledu uzivatele. Objem netto 0,50 M3 Objem brutto 0,87 M3
- Vyklapéni pomoci ovladaciho kola, vanu Ize zvednout az do vertikalni
polohy.

TECHNICKA SPECIFIKACE - ELEKTRINA

- Kompletni konstrukce stroje z nerezové oceli.
- Vana z nerezové oceli s plochou dna 34 dm2 (734 x 464 mm)
vyrobena se zaoblenymi rohy, bez ostrych hran a velkou vypusti slouZici

PV : s L Cixax Celkovy prikon 10,000 KW
k usnadnéni veskerych operaci spojenych s varfenim a ¢isténim.
- Sila dna vany 10 mm zarucuje optimalni a rovhomérné rozlozeni tepla. Intenzita proudu (A) 17,4A
- I?Inclanlvvany vogiou pomoci elektrlckehq venjulu pvladanelhvc>l . . Pfikon ohfevu 10,000 KW
pfepinacem na Celni strané stroje. Plnici hubice je v zadni ¢asti stroje.
- Dvouplastové viko s odkapavacem zkondenzované vody v zadni ¢asti Napéti 400V - 3N
vraci tuto vodu zpét do vany. El. frekvence 50/60Hz
- Robustni viko v zaviené poloze slouzici jako prostorna pracovni ’
plocha. ) . i
- Samovyvazovaci pruzinovy systém vika eliminujici jeho TECHNICKA SPECIFIKACE — PRIPOJENI
nekontrolované pady.
- Ergonomické madlo vika snadno dosazitelné i v oteviené poloze.
Alternativné 230 V tfifazové 3X6MM2+T
- Ohfev nerezovymi topnymi télesy umisténymi pod dnem vany. Alternativné 230 V jednofazov 2X10MM2+T
- Teplota dna vany kontrolovana termostatem v rozmezi 50 az 300 °C. . .
Standardné 400 V tfifazové 3X2,5MM2+T+N
Vstup vody 3/4
MOZNE MOZNOSTI: TECHNICKA SPECIFIKACE - VODA
- MARINE - SKLADACI PANVICE A POTTERY - Transformace pro lod - Tlak H20: 200-400kPa(2-4bar)

44011
- 230 1N- Transformation A 230 V single phase

-230 Ill - A 230 V three-phase transformation without neutral

MOZNE PRISLUSENSTVI:

- KORE WHEELS
- TALL CHIMNEY KORE

@ @ @ @ www.fagorprofessional.com
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SB-E710 400V 3N 50/60Hz

19057670

21/11/2022

SB-E710

O B@

825

® W O &

E — Conexion electrica
1 = Volante elevacion
2 — Grifo valvula agua
3 — Grifo valvula gas

4 — Piloto verde

5 — Piloto ambar

© © ®

Electrical connection
Wheel elevation control
Water valve tap

Gas valve tap

Green pilot

Ambar pilot

Connexion électrique
Manivelle de levage
Robinet vanne d'eau
Robinet vanne de gaz
Lumiére verte
Lumiére ambre

www.fagorprofessional.com
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Specificky model

® WO ® e

Systém kondenzace

UN-251 SS
19089732 24/03/2022
OZNA ENL ROZM R
Profi zasobniky na zmrazené vyrobky (plas nerez) se 2 p ihradkami
POPIS: Si ka 626 mm Si ka s obalem 715 mm
Hloubka 600 mm Hloubka s obalem 647 mm
- Statické chlazeni pomoci vyparnikovych polic.
- Chladivo: uhlovodikovy plyn R-290. Vyska 850 mm Vyska s obalem 975 mm
- Provozni teplota: -22 °C =+ -15 °C, teplota okoli 32 °C. Hmotnost netto 530 kg Hmotnost brutto 560 kg
MOZNE MOZNOSTI: Objem 0,391 m3 Objem s obalem 0,451 m3
- britska zéastr ka 3
- Sklen né dve e TECHNICKA SPECIFIKACE — ELEKT INA
Celkovy p ikon 0,142 kW
El. frekvence 50Hz
Intenzita proudu (A) 1,1A
Nap ti 230V - IN
TECHNICKE SPECIFIKACE PLYN
Druh plynu R-290
TECHNICKE SPECIFIKACE CHLAZENI
Klimatickéa t ida 4
Vykon chladici 0,218 kW
Zat chladiciho plynu 38,000 g
TECHNICKA SPECIFIKACE — P_IPOJENI
Alternativn 230 V jednofazové 2X1,5+T-6 A
OSTATNI
STATICKY

www.fagorprofessional.com
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Model, specificky
C-E911 400V 3N

19075498 10/03/2023
OZNACENI: ROZMERY X Tz
=5
- y s -
b
Elektricky sporak s talem se 4 varnymi zénami s troubou fada 900 Sirka 800 mm  Hruba Sirka 840 mm
POPIS: Hloubka 930 mm  Hrubd hloubka 1022 mm
Vyska 850 mm  Hrubd vyska 1255 mm
- Lisovana vrchni plocha vyrobena z nerezové oceli AlSI-304 o sile 2 Hmotnost 150,0 kg Hmotnost 150,0 kg
mm se zakulacenymi rohy a hranami pro snadné ¢isténi a udrzbu. netto brutto
- Konstrukce je navrzena tak, aby se tekutiny nedostavaly z hrnct Objem netto 0,63 M3  Objem brutto 1,08 M3

dovnitf stroje.

- Laserem fezané jednotlivé komponenty, svafované a lesténé
automatickymi stroji. Spojovaci prvky skryté pohledu uzivatele.

- Talovy spordk s pracovni plochou z oceli 13CrMo4 o sile 16 mm se
Ctyfmi nezavislymi topnymi télesy.

TECHNICKA SPECIFIKACE - ELEKTRINA

. 5 AR . - Celkovy prikon 22,000 KW
- Regulace vykonu ohfevu pomoci prepinacli se 7 polohami umozriuje
ohfivat plochu na riiznou teplotu v kazdé jeji ¢tvrtiné. Intenzita proudu (A) 40A
- Pflkon kazdého topného télésa .(1 {4 tvallul): 4 kW. Pfikon ohfevu 22,000 KW
- Télesa vybavena ochranou proti prehfati.
- Termostat pro aktivaci ochlazovaciho ventilatoru. Napéti 400V - 3N
- Teplotné odolné litinové kryty zadnich vydech stroje. El. frekvence 50/60Hz

- Pristup ke komponentim z pfedni strany.
- Stuperi ochrany IPX5. ) . .
TECHNICKA SPECIFIKACE — PRIPOJENI

- Staticka elektricka trouba velikosti GN-2/1 s ovladanim v horni ¢asti
pro lepsi ergonomii.

- Trouba z nerezové oceli usnadriuje ¢isténi a prispivé k lep§imu stavu Standardné 400 V tfifazové AX6MM2+T
hygieny.

- Pecici nadoby se vkladaji na Sitku a manipulace je tudiz snazsi.

- Zasuvy ve trech urovnich poskytuji vice moznosti pfipravy jidel.

- Zasuvy s profilem “U” zabranuji pfevraceni pecicich nadob.

- Hlidani teploty termostatem (125 - 310 °C).

- Ohfev pomoci nerezovych topnych téles s moznosti vrchniho i
spodniho ohrevu.

- Litinovy tal sily 6 mm na dné trouby pro rovhomérné rozlozeni tepla.

- Tésnéni dvirek ze skelného vlakna zvysujici teplotni i¢innost trouby.

- Garance perfektniho uzavreni dvifek diky lisovanym komponentiim
dvefi i ramu trouby.

- Dvitka trouby Ize snadno demontovat, coZ usnadnuje provadéni oprav.

MOZNE MOZNOSTI:

- 230 1N- Transformation A 230 V single phase
-230 111 - A 230 V three-phase transformation without neutral
- MARINE - Other machines - Ship transformation - 440 IlI

MOZNE PRISLUSENSTVi:

- KORE WHEELS
- TALL CHIMNEY KORE

@ @ @ @ www.fagorprofessional.com
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C-E911 400V 3N
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E. Conexion eléctrica Electrical connection
1. Mando placas M M plates control
2. Mando homo 1 Oven control 1
3. Mando homo 2 Oven control 2
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