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Celkové dispozi¢ni feSeni je navrzeno s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu ¢. 853/2004 o hygienickych poZadavcich a na
platnou vyhlasku Ministerstva zdravotnictvi CR €.137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach
provozni hygieny pfi cinnostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozi¢ni a technologické feseni vychazi z pozadavkd sou¢asné moderni gastronomie, respektuje provozni a kapacitni pozadavky
uzivatele, technologicky tok surovin a zamezuje nezadoucimu kfiZeni Cistych a Spinavych cest.

a) nazev stavby
- VYMENA ZTI A MODERNIZACE SOCIALNIHO ZAZEMI, MS DECIN XXXII, MAJOVA 372

b) misto stavby (adresa, ¢isla popisna, katastralni izemi, parcelni ¢isla pozemku)

Misto stavby: st.p.¢. 877/17, k.0. Boletice u Décina

Provozni charakter: stravovaci provoz, ktery zajistuje stravovani déti v MS

Systém vydeje: do prepravnich nadob, termoportt vydejnim vytahem do vydejovych kuchynék

Kapacita: do 100 jidel za den — vydej MS (cca 75 déti + personal)

Sortiment: polévky, hotova tepla jidla, prilohy, jednoducha studend kuchyné, moucniky, salaty
apod.

Technologie pripravy jidel: prevazné z plné kuchyrisky opracovanych surovin, polotovart a vyrobkd kuchyriské

konvenience
pro opracovani zeleniny je zfizena stavebné oddélend hruba pfipravna zeleniny

Pocet personalu stravovaci ¢asti: do 2 osob
Energie pro technologii: elektricky proud
c) provozni feseni / popis provozu + popis jednotlivych usekl v ramci provozu

Strucny popis:

- predmétem dokumentace je rekonstrukce kuchyné (gastro provozu) umisténé v 1.NP budovy matefské Skoly Majova, Boletice u
Décina

- projekt fesi pouze rekonstrukci kuchyné + véetné pripraven a skladd, ostatni mistnosti objektu zUstavaji v pdvodnim stavu

RozvrZeni v ramci objektu:

- provoz je feSen v 1.NP objektu a je tvofen kuchyni, hrubou pfipravnou zeleniny, skladem prepravnich nadob, skladem potravin,
skladem chemie/myti prepravnich nadob, skladem chlazenych potravin

- zasobovaci vstup pfimo navazuje na skladové zazemi provozu

Skladové zazemi zahrnuje
Technicka mistnost, sklad chemie (mistnost ¢. 1.02)
- skladovani chemie pro myti pfepravnich nadob bude v technické mistnosti

Sklad chlazenych potravin (mistnost ¢. 1.04)
- stavebné oddéleny prostor, ktery bude vybaven chladicimi a mrazicimi skifinémi v poctu a ¢lenéni, které umoznuje oddélené
skladovani potravin réznych charakter( v predepsanych teplotach

Sklad prepravnich nadob (mistnost ¢. 1.05)
- jedna se o mistnost pro uskladnéni pfepravnich nddob
- sklad je vybaven nucenym vétrani

Sklad brambor, zeleniny (mistnost ¢. 1.06)

- jedna se o mistnost pro uskladnéni brambor a zeleniny
- sklad je vybaven nucenym vétrani

- v rohu umistén rost

Sklad potravin (mistnost ¢. 1.07)

- stavebné oddéleny prostor vybaveny skladovacimi regaly uréenymi pro skladovani komodit v pfedepsanych podminkach
- tato mistnost bude vybavena teplomérem a vlihkomérem
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- mistnost vétratelna oknem se sitovinou

Hruba pfipravna zeleniny (mistnost ¢. 1.08)
- stavebné oddéleny prostor bude vybaven pracovnim stolem s difezem a Skrabkou na zeleninu

Vlastni kuchyn je umisténa ve stavajicim prostoru (mistnost ¢. 1.03) a tvofi ji jednotlivé provozni tseky

G — Varné centrum

- je tvofena varnym ostrivkem sestavenym z modulového zafizeni doplnény o multifunkéni zafizeni
- sestava varného centra elektricky sporach s talem se 4 varnymi zonami (multifunkéni panev) a s troubou
- konvektomat

- elektricka vyklopna smazici panev

- neutrdlnim nerez modulem s dvitkami, Suplikem a baterii

- neutrdlnim nerez modulem s dvirky

- nerez stolem s polici, zadnim lemem a 2 Supliky

- pracovnim stolem skfifiovym se zasuvkami a dvirky

- stlil nerez se dfezem, dvitky a baterif

- odvétrani varného centra feSeno samostatnym projektem VZT s rekuperaci

I - Cista pripravna zeleniny + studena kuchyné

- provozné spolecny Usek s Cistou pripravnou masa a vytloukarnou vajec (H) je tvoren pracovnim stolem se
- zabudovanym diezem

- 3x krajeci deskou

- stolnim narezovym strojem

- krouhac¢em zeleniny

- v podnoZi pracovniho stolu bude umisténa podpultova mraznicka

- nad pracovni plochou budou horni skfinky

H - Cista pFipravna masa + vytloukarna vajec
- provozné spolecny Usek s Cistou pripravnou zeleniny a studené kuchyné (l)

F - Pfipravna tésta

- provozné oddéleny Usek je tvofen pracovnim stolem
- samostatné stojicim robotem

- pod pracovni plochou uloZen nerezovy kontejner

J - Myti nadobi

- tvofi hluboky dvou diez na myti velkych nadob

- nerez stul

- mycka nadobi s podstavcem

- nerez stdl s dfezem a zadnim lemem a dvéma policemi

- mycka nadobi s podstavcem

- regal na hrnce

s odkladaci plochou a regalem pro ulozeni nadobi. Usek je vybaven vylevkou s umyvadlem.

Vydej jidel

- vydej jidel navazuje na varnou linku

- hotovad jidla budou ukladana do prepravnych gastro nddob, ty budou uzavieny a ukladany na prepravni voziky a kterymi se dopravi
k vydejnim vytahtm, kterymi se dopravi do servirovacich/vydejnich kuchynék

Jednotlivé provozni Useky kuchyné jsou dle ucelu vybaveny dfezem s pfivodem T+S vody, pracovni plochou, dostate¢nymi
chladicimi, mrazicimi ptipadné ohfevnymi prostory
Umisténi jednotlivych pracovist zamezuje k¥iZeni €istych a $pinavych provozUl a respektuje poZadovany surovinovy tok

Zasobovani a skladovani
- je uvazovano denni zasobovani
- zboZi bude zaskladnéno do jednotlivych sklad( viz vyse

Odpadové hospodafistvi
- likvidace biologického odpadu je zajistén dennim odvoz opravnénou osobou

- Bio odpadu bude v pribéhu provozu uklddan do plastovych pytli umisténych v odpadkovych kosich a nasledné umistén do
stavebné oddéleného skladu umisténého v zadni ¢asti objektu
- sklad je vybaven lednici pro odpad a sprchou pro sanitaci odpadnich nadob
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Personalni zazemi

- stavajici mimo prostory kuchyné

- personalni zazemi sestava z Satny, WC a sprchy

- rekonstrukce persondlniho zazemi neni predmétem této dokumentace

Technologické pozadavky

- dvere, druh a Uprava dle Gcelu, Sitka zejména s ohledem na instalaci technologického vybaveni véetné pristupovych tras

- podlahy v mistnostech s vihkym provozem vodotésné ve spadu ke vpustem, pod zafizenim nespadovany

- stény s vodou nepropustnym, nenasakavym, dobfe omyvatelnym/dezinfikovatelnym povrchem do vysky odpovidajici pracovni
¢innosti (2,1m)

- vétrani v mistnostech bude zajisténo samostatnym projektem VZT (kuchyné vétrana pomoci digestore s rekuperaci, ostatni
prostory pomoci axidlnich ventildtor( nebo fasadnimi otvory se sitkou proti hmyzu)

- elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou elektrickou soustavu, ochrana a pripojeni dle €SN, véetné osvétleni. Prostiedi
dle CSN.

- u drezl a vyvarenych umyvadel v pfipravnach budou instalovany vodovodni baterie stolni s dlouhym hygienickym pakovym
ovladanim a s oto¢nym raminkem

- v Useku myti budou u dfez( instalovany sprchy tlakové s baterii ze stolu s raminkem

- od varnych a mycich zafizeni odtékaji mstné odpadni vody. Napojeni do splaskové kanalizace musi byt projednano s mistni
vodohospodaiskou spravou — zajistuje GP (stavajici stav)

- u konvektomatu musi byt odpadové potrubi 100°C

- zasobovani pitnou vodou bude pfipojkou pitné vody. Spotfebu vody fesi ZT vypoctem na zakladé udajl o denni produkci jidel.
Vytokové armatury jsou predpokladany v béznych standardech — pakové stojankové, nasténné s pfipojenim pomoci kulovych
rohackul. Pripojeni mycek a jinych vybranych zatizeni pomoci kulovych rohackd se zpétnou klapkou.

PoZadavky na stavbu vychdazeni z vSeobecnych poZzadavk( na pracovni prostfedi upfesnénych vyhlaskou 602/2006 Sb. a nafizenim
852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni provozovny nesmi negativné ovliviiovat
potraviny a produkty.

Budovy a provozni mistnosti musi byt zabezpeceny proti vnikani hlodavcl a kontaminantl z okoli a musi umoziiovat ucinné ¢isténi,
provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

Provozni zasady, ochrana Zivotniho prostredi

Zafizeni stravovaci Casti je naro¢né na pravidelnou preventivni Udrzbu, obsluzny persondl musi byt fadné poucen a zaskolen na
vsech typech technologického zatizeni jak z hlediska obsluhy, tak z hlediska bezpecnosti.

Pro zajisténi Udrzby a Cistoty je nutno pouZit predepsanych postupd a doporucenych Cisticich prostfedk.

V zadné pripadé neni mozno k Cisténi pouzit stfikaci vodu z hadice.

Nedilnou soucasti stravovaciho provozu bude zpracovany systém kritickych bod HACCP, kde jsou obsazeny vsechny provozni
podminky sanitace, bezpecnosti a protiepidemiologickych pozadavka.
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Seznam pouZitého zarizeni

. Chladnicka 600 L

. Konvektomat Blue

. Mikrovinnd trouba

. Mlynek na maso

. Mraznicka 600 L

. Mycka s ¢elnim zaskladanim samostatné stojici nebo na podstavci
. Narezovy stroj

. Elektricka vyklopna panev

. Pod stolova mraznicka

10. elektricky spordk s tadlem se 4 varnymi zdnami s troubou

OO NOOULDE WNRE
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