Projekéni kancelar Polerecky, spol. s r.o. = \\5\
Mrazova 1328/26, 412 01 Litomérice *,ﬁ,ﬁ‘\. 5557 \ 3
projekce@polerecky.cz \/\‘\4 isal'_::"
www.polerecky.cz Vo

IC: 25449770

PROJEKTOVA DOKUMENTACE
PRO PROVADENI STAVBY

D.1.5 GASTRO VYBAVENI
TECHNICKA ZPRAVA, SPECIFIKACE
POZADAVKY NA STANDARDY

AKCE: REVITALIZACE OBJEKTU RESTAURACE PASTYRSKA STENA
Z1ZKOVA C.P. 236, DECIN A JEHO OKOLI

STAVEBNI OBJEKT SO 01

STAVEBNIK: STATUTARNI MESTO DECIN
MAGISTRAR MESTA DECIN
MIROVE NAMESTI 1175/5
405 02 DECIN

REV. 01
14.01.2025

CiSLO ZAKAZKY: 21/2022 DATUM: 08/2022



PASTYRSKA STENA — Zizkova 236, Décin G ' GASTROPROJEKCE

TECHNICKA ZPRAVA — Projekt Gastro PROJEKTY A PORADENSTVI PRO GASTRONOMII

TECHNICKA ZPRAVA
STUDIE GASTROPROVOZU

REVITALIZACE OBJEKTU RESTAURACE PASTYRSKA STENA

v v

ZI1ZKOVA é&.p. 236, DECIN A JEHO OKOLI

Obsah

TECHNICKA ZPRAVA ..ot e 2
T2 UVOM e 3

2. CharaKteriStiKa PrOVOZU ... seses s ssss s sttt ss s ss st sssssssssasasssasssness 3

3. POPIS PrOVOZU oottt s s sssss bbb bbbt s bbb bbb ss b s bt sssnssnssnns 3

VSTUP ZAMESTNANCU c.ovvrvvrrriirnsiieesiiisessisesssssssssssssssssssssssssssssssses st sssss s ssss s ssss s sss st st sssnsssssennns 3

PIIEIM ZASOD oottt e bbbt 3

Priprava POKIMU @ NAPOJU ......rvveereiriiesiees it sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssses 3

IMYET NAAODT oottt s st s st 3

OdPadkoVe NOSPOUATSIVI.......ovveeeriiriisiiessie s s s nenen 4

4. Doprava @ manipulace s MateriAlEM ... ssssssssssssssss st sssssssssssssssnsens 4

5. POZAAAVKY NA ENEIGIE ..ottt ettt ettt bbbt bt 4

6. PFEhled ZAmMESTNANCU ..ottt ss sttt st ss s ss s sssessness 4

T UAIZD e eeseeeee e sseeeee e ssesees e smeeee e eseee s 4

8. Hygiena pracovniho prostredi @ SANITACE. ...t sssssssssssens 4

TEPIA VOUA.c ettt s sttt 4

OSVELIENI ..ottt sttt 5

9. Bezpelnost a 0chrana zdravi Pl PraCi.....ieississsesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssness 5

10. PraCOVNT PrOSIIEAI .......uuvveeivereieseiessies sttt 5

Gastroprojekce s.r.o. 2 tel.: +420 774 424 448
Kancelaf Praha: Bohdanedska 2, Praha — Vinof www.gastroprojekce.cz

Sidlo spolecnosti: Klobouénicka 1735/26, 140 00 Praha 4 — Michle e-mail: gastroprojekce@gmail.com



PASTYRSKA STENA — Zizkova 236, Décin G ' GASTROPROJEKCE

TECHNICKA ZPRAVA — Projekt Gastro PROJEKTY A PORADENSTVI PRO GASTRONOMII

1. Uvod

Pfedmétem této ¢asti dokumentace je zpracovani technologické koncepce restaurace, tj. navrhnout
dispozici provoznich Usekl a jejich vybaveni s ohledem na provozni, hygienické a bezpecnostni
predpisy. Navrhované dispozicni feseni je vysledkem zapracovani podminek provozu stanovenych
narizenim Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004.

Restaurace je v pivodnim objektu, kde jiz restaurace dfive byla.
Podkladem pro zpracovani byly pozadavky investora.
Misto stavby: Zizkova 236, Dé&¢in

Provozni doba je stanovena: denné od 8:00 do 22:00
Provozovatel: bude urcen

2. Charakteristika provozu

Jedna se o provozovnu restaurace s nabidkou hotovych i minutkovych jidel véetné baru s prodejem
alkoholickych i nealkoholickych napojli a doplnénou o bufet ve spodni ¢asti budovy, ktery se omezi na
tradi¢ni bufetovy sortiment s prodejem pres okénko.

Odbytovy prostor restaurace se nachazi v 1NP a vydej probiha pres vytah déleny na Cistou a Spinavou
Cast. Pres vytah tedy probihd i sbér Spinavého nadobi a jeho transport do prostor myti bilého nadobi v
1PP.

Ve 2NP se bude nachézet salonek pro VIP s obcasnym vyuzitim.

3. Popis provozu

Vstup zameéstnancu

Zaméstnanci maji do provozu vstup v 1PP Pod Terasou do mistnosti 0.16 odkud prejdou chodbou 0.15
do 1PP a pres chodbu 0.10 pokracuji do Satny kombinované s denni mistnosti. Toaleta personalu je v
1PP Pod Terasou v mistnosti 0.22 a 0.23 (toaleta s predsinkou). Satni skfinky budou délené na Cistou a
Spinavou Cast.

Prijem zdsob

Zasoby pro restauraci budou pfijimany pro bufet dveimi Usticimi do 1PP Pod Terasou, mistnosti 0.16.
Uskladnény budou ve skladech restaurace v 1PP — Suchy Sklad 0.12, v chlazeném skladu v 0.10,

pfipadné v ramci baru v TNP.

Bufet bude pfijimat zasoby vstupem z terasy do mistnosti 0.18 v 1PP Pod Terasou. Zasoby bufetu
budou uskladnény ve skladu bufetu v 1PP Pod Terasou v mistnosti 0.19.

Zasobovani bude probihat ¢asové oddélené od provozu.

Priprava pokrmi a ndpoju
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Restaurace je vybavena kuchyni 0.08 s technologii pro pfipravu hotovek i minutek v odpovidajici
kapacité. Pracovni Useky jsou samostatné pro Cistou pfipravnu zeleniny a istou pfipravnu masa, na né
navazuje Usek varny a dale Usek vydeje. Doplrikové je samostatny Usek vakuovani a Sokovani.

Bufet je vybaven minutkovou linkou v mistnosti 0.17 pro pfipravu smazenych pokrmd a pokrmi na

grilu. Sortimentné se pocita s klobasami, hranolky, parky v rohliku, steaky na grilu a podobnym
sortimentem. Bufet ma vlastni Cisté pfipravny ve vedlejsi mistnosti.

Myti nadobi

Myti bilého nddobi ma na kuchyni viastni, stavebné oddéleny Usek umistény tak, aby nedochazelo ke
kfizeni Cisté a Spinavé trasy a je vybaveno dfezem a haubnovym mycim strojem.

Bufet nebude pouzivat bilé nadobi — vydej pouze do nevratnych obald.

Myti ¢erného nadobi ma na kuchyni vyhrazen vlastni Usek vybaveny dvoudfezem s tlakovou sprchou.

Myti cerného nadobi na bufetu bude probihat v samostatném diezu vedle minutkové linky (polozka
09).

Odpadkové hospoddrstvi

Odpadky budou pfes den shromazdovany v odpadkovych koSich s igelitovou vlozkou, které se po
skonceni provozu vynesou do popelnic v rdmci aredlu. Biopopelnice budou umistény v chladicim boxu
v mistnosti 0.24 v 1PP Pod Terasou. Vyvoz odpadu bude zajistén smluvné specializovanou firmou.

4. Doprava a manipulace s materialem

Pfijem zbozi se predpoklada kusové, v prepravkach, s ru¢ni manipulaci, pfipadné za pomoci
transportnich vozikd.

5. Pozadavky na energie

Viz. pfiloha ,Soupis zafizeni a energeticka bilance”.

6. Prehled zaméstnancu

Pocita se s jednosménnym provozem v rezimu kratky/dlouhy tyden. Pocet zaméstnanc(i neprekroci 5
osob na sménu.

Kuchar 1 osoba
Pomocna sila 1 osoba
Barman/obsluha 1 osoba
Bufet 1 osoba
Celkem ve sméné 4 osoby
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Vzhledem k poctu personalu je $atna i toaleta personalu spole¢né. Satna kombinovana s denni
mistnosti je umisténa v 1PP v 0.13 a toaleta personalu s predsinkou je v 1PP Pod Terasou v
mistnostech 0.22 a 0.23.

7. Udrzba

Obsluzny personal musi byt poucen a zaskolen na vsech typech technologického zafizeni a to jak

z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti.

Pro zajisténi Udrzby a Cistoty je nutno pouzit béznych Uklidovych zafizeni a pomucek (Uklidové nadoby,
Cistici stroje) nikoli ¢isténi pomoci stfikajici vody z hadice. Pozaduje se provedeni el. instalace zasuvek a
vypinacl pro podminky ¢isténi do vyse obkladu (nebo omyvatelného natéru) v provedeni do vihka.

8. Hygiena pracovniho prostredi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni provozu je systém zavedeni a sledovani kritickych bod0 - HACCP, ktery
zahrnuje soubor opatfeni, zajistujici technologické a hospodarské podminky pro uskutechovani a
plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavka, vyplyvajicich z pfislusnych zakonl a vyhlasek
a hygienickych pozadavkd na pracovni prostiedi vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR a
Evropskymi institucemi.

Pro uklid kuchyné je urcena samostatna uklidova mistnost v 1PP 0.06. Mistnost bude vybavena
vylevkou a dostate¢nym prostorem pro Uklidové pomdcky a skfinkou na Uklidové prostredky.

Pro uklid bufetu je uréena samostatna uklidova mistnost v 1PP Pod terasou — stavebné vyclenéna z
mistnosti 0.18. Mistnost ma dostatecny prostor pro Uklidové pom(cky a skfifnku na uklidové
prostiedky.

Pro uklid prostor baru a klientské ¢asti restaurace je zfizena Uklidova skfin s vylevkou a prostorem na
pomlcky a Uklidové prostfedky. Polozka 09 v TNP, mistnost 0.14.

Tepld voda

Pro provozovnu je zajisténa dodavka teplé vody v dostatecném mnozstvi ze zasobniku pro celou
budovu, umisténému v Technické Mistnosti 0.04 v 1.PP. Zasobnik bude dohfivan pomoci kotle.

Osvétleni

Musi byt zajisténo v minimalni hodnoté 500Ix na pracovnich plochach bud’ pfirozené, nebo uméle.
Pracovnici si nesmi stinit vlastnim télem.

9. Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpist. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim, provoznim, montaznim a
udrzbovym narokdm.

Pfi manipulaci s horkymi nadobami ap. je nutno pouzivat predepsané ochranné pomucky. V provozu je
nutno bezpodmineéné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni, vydané vyrobcem.

Gastroprojekce s.r.o. 5 tel.: +420 774 424 448
Kancelaf Praha: Bohdanedska 2, Praha — Vinof www.gastroprojekce.cz
Sidlo spolecnosti: Klobouénicka 1735/26, 140 00 Praha 4 — Michle e-mail: gastroprojekce@gmail.com



PASTYRSKA STENA — Zizkova 236, Décin G ' GASTROPROJEKCE

TECHNICKA ZPRAVA — Projekt Gastro PROJEKTY A PORADENSTVI PRO GASTRONOMII

Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit predepsany platny zdravotni priikaz. Provoz
stravovaci ¢asti nema negativni vliv na zivotni prostredi.

10. Pracovni prostredi

Navrh prostredi vychazi z technologického provozu kuchyné a z pouzitych el. zafizeni.

V ramci stavebniho Fedeni a Uprav musi byt v jednotlivych provoznich prostorech dle CSN a
hygienickych predpis(i zajisténa vyména vzduchu, odsavani par a zplodin, osvétleni, vytapéni, pfipadné
dochlazovani jednotlivych prostoru. V jednotlivych provozech musi byt dle pfislusnych norem zajisténa
u jednotlivych strojli a zafizeni ochrana pred nebezpeénym dotykem el. proudu. Rovnéz jednotlivé
rozvody a instalace musi byt vzdy provedeny dle prostiedi a pfisluiné CSN. Veskeré stroje a zafizeni
pfipojené na odpad musi byt provedeny vzdy pres sifonovy uzavér.

Veskeré vyrobni prostory, pfipravny a prostory, kde se vyZaduje podle hygienickych norem omyvatelna
zed minimalné do vysky zarubni dvefi v jednotlivych mistnostech, budou tyto mistnosti opatieny
obklady nebo omyvatelnym natérem bez zapachu, ktery je vhodny do gastronomického provozu.

Uklid stén, v¢. sanitace bude provadén dle provozniho, event. sanita¢niho fadu bez pouziti strikajici
vody z hadice. Pfi Udrzbé, event. sanitaci nesmi byt stiikajici vodou zasaZena el. zafizeni nebo zasuvky.
V kuchynském provozu se neuvazuje, Ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody stfikajici,
tryskajici ze vSech stran, nebo Ze mohou byt vodou zaplaveny.

Vypracoval: Vladan Dvorsky V Praze dne: 24.3.2023
Tel.: +420 720 076 026
E-mail: v.dvorsky@gmail.com
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Nazev akce

Verze vykresu pro specifikaci zafizeni
Vypracoval

Zkontroloval

Datum zpracovani

Aktualizovano dne

RESTAURACE PASTYRSKA STENA

011230_06
V. Dvorsky
I. Kovar
28.2.2023
24.4.2023

POZNAMKA:
Mozné tolerance a obecné pozadavky na technologie uvedené v
tomto soupisu jsou uvedeny v dokumentu ,Pozadavky na standardy
technologického vybaveni gastronomického provozu®, ktery je

POZ.

POPIS

KS

KATEGORIE

ROZMERY
($xhxv) (mm)

PRIPOJENI ELEKTRO

Pfikon 230V
ks (kW)

Ptikon 230V
celkem (kW)

Ptikon 400V
ks (kW)

Ptikon 400V
celkem (kW)

VODA

ODPAD

1. PP

VARNA

01

Konvektomat 6.1, elektricky, v€etné podstavce z nerezové oceli, v podstavci vsuny na
GN a misto na zmékcéovac a chemii. Panty dvefi vlevo. Véetné sady gastronadob a
zmeékeovace/filtru ke konvektomatu o odpovidajici kapacité. Bojlerovy vyvin pary,
minimalné 6 vstnd pro GN1/1-65. Programy — horky vzduch 30-300°C, para 30-130°C,
kombinovany rezim 30-300°C, regenerace potravin, sterilizace, sueni, nizkoteplotni
pedeni, vareni delta-T. Rizeni vihkosti 0-100%, minimalné 6ti bodova teplotni vpichova
sonda. Trojité sklo €elnich dvefi Cistitelné bez pouziti naradi. Ovladaci panel dotykovy s
obrazovkou. Moznost programovani vlastnich programu s min 10ti kroky na recept,
kapacita minimalné 500 programt. MoZnost taktovani ventilatoru, regulace rychlosti
ventilatoru (min. 5 rychlosti), moznost reverzniho chodu ventilatoru. Okamzité zastaveni
ventilatoru pfi otevieni dvefi. Automaticky odtah prebyte¢né pary z komory — dle
nastaveni vihkosti. Pfipojeni k PC (LAN, nebo WLAN a USB). Diagnosticky systém
poruch a chyb, automaticky start, odlozeny start, zazznamnik HACCP s moznosti
nahrani zaznam( do PC. Automatické myti s nastavenim intenzity myciho programu.
Konstrukce z nemagnetické nerezové oceli AIS| 304, chemicka povrchova uprava varné
komory, min 50mm tepelna izolace varné komory. Bezesvaré, zaoblené rohy varné
komory. Samonavijeci ruéni sprcha. Pfikon minimalné 10kW, maximalné 13kW.
Rozméry s toleranci 10% - (Sxhxv) — 850x850x760 mm. Software do PC pro spravu
HACCP a program( (zdarma aktualizace). Zdarma aktualizace program0 a softwaru
konvektomatu po dobu zaruky.

VARNA

850x850x760
(+podstavec)

11

1

SV

DN50

02

Grilovaci deska, elektricka, min. 6KW, hladka, v€etné nerezového podstavce, otevieny
podstavec s polici.

VARNA

400x700x900

03

Fritéza, elektricka, jedna vana, objem min. 14 litrd, minimalné 0,6kW/1litr objemu oleje,
chladici zéna, vypoustéci kohout na olej, zdvihaci (vyklopna) topna télesa kvuli ¢isténi,
rezim tani pevného tuku. Oplastény podstavec s polici a dvirky.

VARNA

400x700x900

04

Multifunkéni indukéni sporak, 3 varné plotny (3,5+3,5+5kW), moznost pfipojeni teplotni
sondy, regulace podle stupriu i vykonova regulace, 1x zasuvka 230V (500W),
napoustéci raminko na studenou vodu, otevieny podstavec s polici. Zlabek po celém
obvodu pracovni desky s odtokem do odpadu. Uvedené pfikony jsou minimalni. Vyssi
pfikon Ize pouzit pokud bude dostacujici elektrické pfipojeni.

VARNA

1300x700x900

13,5

13,5

SV

DN50

05

Pracovni stul, nerezovy, s dvéma policemi, lem kolem stény, zkoseni dle projektu. Horni
police pro salamander (polozka 06).

NEREZ

700x700x900

06

Salamander s posuvnymi topnicemi, elektricky, uzptusobeno pro GN1/1, min. 3,5kW.

VARNA

600x550x510




Holdomat pro 3xGN1/1-65, nebo 2x1/1-100, nastaveni teplot 20-120°C, vpichova sonda

07 . v VARNA 415x345x665 1 1
arezim vafeni delta T
VYDEJ
01 Pra?O\_/nl stul,' nerezgyy, S re’zovnem pod atypickou pracovni deskou, rezon s posuvnymi NEREZ domérek 3 3
dvefmi. Nutné doméfit na misté.
02 |Zavésna infralampa, design upfesni zadavatel. OSTATNI 0,35 1,05
03 [Stolni vodni lazen, elektricka, pro GN1/1. OSTATNI 1,3 1,3
MYTi BILEHO NADOBI
01 Vstupni stdl, nerezovy, do mymho Stl"Oje s prolisem na koSe, dfezem (500x450x300mm) NEREZ 1500x740x900 SV4TV DN50
a tlakovou sprchou, bez police, zadni lem 100mm
Haubnovy myci stroj na bilé i Eerné nadobi pro 1x ko§ 500x500. Program na myti
¢erného nadobi pomoci vysokotlakého Cerpadla, specidini dratény kos na ¢erné nadobi.
02 IzoIoYany zvon, c?dpadrjl c’erpacflo,’zs{btfdovane davkove’zce myciho a opvlachoveho MYTI 10 10 sV DN50
prostfedku. Systém zpétného ziskavani tepla z par myciho zvonu. Spotfeba vody max.
2 litry na cyklus. 3x ko$ na talife, 3x ko$ plochy univerzalni, 3x ko$ na pfibory. Véetné
automatického externiho zmékcovace vody.
03 VysvtuE)nl s}ul z mycky, perezovy, roStova police — prostor na chemii a pfipadny NEREZ 1200x700x900
zmékc&ovac vody, zadni lem 100mm.
04 |Pojizdna nerezova nadoba na odpadky, objem min. 50 litrG. NEREZ
MYTi CERNEHO NADOBI
01 |Pojizdna nerezova nadoba na odpadky, objem min. 50 litrG. NEREZ
Myci stil na ¢erné nadobi, nerezovy, prolis pracovni desky, dvoudiez
02 (2x500x500x300mm), tlakova sprcha, rostova police NEREZ 1700x700x300 TV+8V DN50
CISTE PRIPRAVNY MASA A ZELENINY
Chladici stil dvousekcovy, nerezovy, s prodlouZenou deskou a dfezem
01 [(325x265x200mm), pakova baterie, 4x chlazena zasuvka, nastavba se skfifikou bez CHLAZENI 1700x700x900 0,5 0,5 TV+SV DN50
dvitek, 2 police (1700x300x500). Chladici systém klimatické tfidy min. 4.
Chladici stul dvousekcovy, nerezovy, s prodlouzenou deskou a dfezem
02 |(325x265x200mm), pakova baterie, 4x chlazena zasuvka, nastavba se skfifikou bez CHLAZENI 1700x700x900 0,5 0,5 TV+SV DN50
dvifek, 2 police (1700x300x500). Chladici systém klimatické tfidy min. 4.
VAKUOVANI A SOKOVANI
01 |Pracovni stdl, nerezovy, bez police, bez lemu NEREZ 1400x700x900
Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé pro 5x GN 1/1, cykly odpovidajici pozadavkiim HACCP,
integrovana teplotni sonda, digitalni ovladani, 4 nastaviteiné nohy, odnimatelné
02 magnetlc'ke tesner'n dvefi, vrntvrfn a’vneJS| opJastem z neriavz'ocell AISI 304, provedeni CHLAZENI 15 1,5
bez horni pracovni desky, zatézovy provoz tf. 4, nebo vyssi.
Vné&jsi rozméry (Sxhxv): 820x700x745mm (Sitka, vySka +-5%, hloubka max. 700mm),
max. pfikon 1,35kW, napéti 230V
Vakuovacka, vyvéva BUSCH, komora min. 280x300x85mm, svafovaci lista, programy a
03 [pfisluSenstvi pro mékké a tekuté potraviny. Oplasténi z nerezové oceli, kontrolka OSTATNI 0,5 0,5
hladiny oleje, systém dvojitého svaru.
04 |Umyvadlo na ruce, baterie bez ru¢niho uzavirani NEREZ TV+SV DN50
05 Regal,'4 etaze, Prestav'ltelne p_ollce, pollcve_rozeb[ratelne a'njaterlalove i rozmérové NEREZ 1700x300x1800
vhodné pro myti v mycim stroji. Lze rozdélit na vicero regal.
HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY
01 Myci stll, nerezovy, s dfezem (500x500x300mm) a odkapni plochou, bez police, zadni, NEREZ 1600x700x900 TV+SV DN50

levy a pravy lem.




02 |Umyvadlo na ruce, baterie bez ruéniho uzavirani NEREZ TV+SV DN50
03 |Pojizdna nerezova nadoba na odpadky, objem min. 50 litrG. NEREZ
SKLADY
Chladici box, izolace 100mm, v&etné izolované podlahy (podlaha zajisténa proti
kondenzaci a plesnivéni), véetné osvétleni, jednotka SPLIT (umisténi kondenzatoru
01 |upfesni zadavatel), dvere s pojistkou proti uzamé&eni uvnitf. Dodrzet odsazeni od CHLAZENI [2800x1500x2300 2 2 DN50
okolnich stén min. 50mm. Lamely ve dvefich. Chladici systém klimatické tfidy min.
4.°C.
02 Regély', 4 etéie,' pFesta’viteIné"poIice, police rozebiratelné a materidlové i rozmérové NEREZ domérek
vhodné pro myti v mycim stroji.
03 Regély’, 4 etéie,’ pFesta’viteIné.poIice, police rozebiratelné a materidlové i rozmérové NEREZ domérek
vhodné pro myti v mycim stroji.
1.PP POD TERASOU
BUFET
01 |Pracovni stdl, nerezovy, s prostorem pro podstolovou mraznicku NEREZ 800x650x900
02 Mrazni'(:ka, pod’stovIO\’/é, nerezoveé (?plééténi. Chladici systém klimatické tfidy min. 4., CHLAZENI 600x600x850 0.2 0,2
vhodna pro umisténi pod pracovni desku.
Fritéza, elektrickd, jedna vana, objem min. 12 litrd, minimalné 0,6kW/1litr objemu oleje,
03 [chladici z6na, vypoustéci kohout na olej, zdvihaci télesa kvdli ¢isténi, rezim tani VARNA 400x650x900
pevného tuku. Oplastény podstavec s polici a dvirky.
Neutralni modul varné sestavy s pracovni plochou. Vyska je variabilni v zavislosti na
04 |vySce chladici podestavby, ale musi byt dodrzena vyska pracovni plochy 900mm NEREZ 400x650x300
celkem.
05 Chla'dici pode_sta\'/bva! pod _snackovou varnou linku. 2 sekce, 4x zasuvka. Chladici CHLAZEN 1200x650x600 0.5 0.5
systém klimatické tfidy min. 4.
06 Grilovaci deska, elek'tric'ké, mirvl. 4KW'.VV3’/§ka je va’riabilni v zavislosti na vysce chladici VARNA 400x650x300
podestavby, ale musi byt dodrZzena vyska pracovni plochy 900mm celkem.
Multifunkéni indukéni sporak, 2 varné plotny (3,5+3,5kW). Uvedené pfikony jsou
07 min_imélr]i. Vyé_éi ph’l_<on Izgvpouiit pc_>k}Jd bude dostacujici elfakt'rické pvfipojen'i.vvyéka je VARNA 400x650x300
variabilni v zavislosti na vySce chladici podestavby, ale musi byt dodrZzena vyska
pracovni plochy 900mm celkem.
08 [Digestor s osvétlenim NEREZ 1850x950x450 0,1
09 [Pracovni stll s dfezem, nerezovy, oplasténa podestavba, police, dvirka NEREZ 800x650x900 TV+SV DN50
10 |Umyvadlo na ruce, baterie bez ruéniho uzavirani NEREZ TV+SV [ DN50
Pracovni stul, nerezovy s prostorem pro chladici stal a vyrobnik ledu, zabudovany
11 |odpadkovy koS, dfez na pracovni pomucky, pakova baterie. Zadni a levy lem. Lze NEREZ 3150x700x900 TV+SV DN50
rozdélit do dvou stol(.
Mlynek na kavu s programovatelnym davkovanim a zaznamem namletych porci,
12 |zdznamy a programovani pod softwarovym uzamé&enim, uzamykatelny zasobnik, OSTATNI 0,5 0,5
nastavitelna hrubost mleti.
Kavovar dvoupakovy se zaznamem vyrobenych porci, programovatelné porce,
13 |zdznamy a programovani pod softwarovym uzamé&enim, hubice na paru, vydej horké OSTATNI SV DN50
vody. Ohfev $alk(i na horni desce stroje.
14 |Skfinka zavésna, nerezova, 2 police, bez dvirek. NEREZ 1700x300x600
15 Chlazeny stll, nerezovy, bez pracovni desky, 2 sekce, zasuvky, uréeny na lahvové CHLAZEN 1200x700x850

napoje (odpovidajici nosnost zasuvek). Chladici systém klimatické tfidy min. 4.




Vyrobnik ledu podstolovy, kostkovy (nebo kuzelovy), chlazeny vzduchem, se
zabudovanym izolovanym zasobnikem na min 35kg ledu, kapacita min 100kg ledu/24
hodin. Vyjimatelny vzduchovy filtr kondenzatoru, Cistitelny obsluhou. Nerezové

16 S, o . s S - CHLAZENI 1000x600x850 0,5 0,5 SV DN50
oplasténi. Ur€eny pro zabudovani pod pracovni desku a umisténi mezi dalsi spotfebice.
Automatické zastaveni vyroby ledu po zaplnéni zasobniku. Véetné vodniho filtru pro
vyrobnik ledu o odpovidajici kapacité.
17 |Pokladna — souc¢ast dodavky pokladniho systému OSTATNI 0,1 0,1
18 |Skfirika zavésna, nerezova, 2 police, bez dvifek. NEREZ 800x300x600
19 Chladici vycepmf}ul na sud'y, nerezovy, pllpa sg dvgma I_(Oh,o%y' Ch.Iad|C| prostor na 2 CHLAZENI 1200x700x900 0.5 0.5 sV DN50
sudy, odkapni mfizka pod pipou. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.
PRIPRAVNY
01 Chlad|C|'stu’|, nerezovy, d‘vc')usek’covy _s drgze’mv(’300x_500x250mm), pakova baterie, 4x CHLAZENI 1200x700x900 0.3 0,3 TV+SV DN50
chlazena zasuvka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.
02 Pra’connl’ stull,vnerezovy, s umyvadlem na ruce, baterie bez ruéniho uzavirani, police, NEREZ 450x700x900 TV+SV DN50
oplasténi, dvirka.
03 Ch|adICI'StL,I|, nerezovy, d\{oysekclovy s drgzerp SEBOOXSQOXZSOmm), pakova baterie, 4x CHLAZENI 1200x700x900 0.3 0,3 TV+SV DN50
chlazena zasuvka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.
Koml?mvovany kuvtr a krouha¢ na zeleninu, jednofazovy, v&etné pfisluSenstvi (6 kotouct OSTATNI 0,75 0,75
dle vybéru, 3 noze do kutru).
TyCovy mixér, 350mm, Slehaci nastavec, drzak na hrnec OSTATNI 0,45 0,45
UKLID
01 |Vylevka, baterie na napousténi kbeliku. OSTATNI TV+SV DN50
SKLAD OBALU
01 Regaly', 4 etaze,' presta’vnelnelpollce, police rozebiratelné a materialové i rozmérové OSTATNI 1700x500x1800
vhodné pro myti v mycim stroji.
SKLAD BUFET
Chladni¢ka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.. Polozky 01, 02 a 03 v této sekci
01 |lze nahradit rozmé&rové jinymi stroji a v jiném poctu tak, aby jejich souhrnny Cisty objem CHLAZENI 600x600x1800 0,3 0,3
byl minimalné 1200 litrd.
Chladni¢ka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.. Polozky 01, 02 a 03 v této sekci
02 |lze nahradit rozmeérové jinymi stroji a v jiném poctu tak, aby jejich souhrnny &isty objem CHLAZENI 600x600x1800 0,3 0,3
byl minimalné 1200 litrd.
Chladni¢ka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.. Polozky 01, 02 a 03 v této sekci
03 |lze nahradit rozmérové jinymi stroji a v jiném poctu tak, aby jejich souhrnny &isty objem CHLAZENI 600x600x1800 0,3 0,3
byl minimalné 1200 litrd.
04 Regaly’, 4 etaze,' presta’\ntelnelPollc?,wpollce [ozeblratelneva ’materlalove i rozmeérové OSTATNI 900x500x1800
vhodné pro myti v mycim stroji. Ovéfit rozméry dle skute¢né stavby.
05 Regaly', 4 etaze,' presta'\/ltelnelpollccva,wpollce vrozeblratelneva 'materlalove i rozmérové OSTATNI 1400x500x1800
vhodné pro myti v mycim stroji. Ovéfit rozméry dle skute¢né stavby.
06 Regaly’, 4 etaze,’ presta’vltelnel‘pollc?,wpollce vrozeblratelne'a ’materlalove i rozmérové OSTATNI 1400x500x1800
vhodné pro myti v mycim stroji. Ovéfit rozméry dle skute¢né stavby.
SKLAD ODPADKU
01 |Chladici box na 2 popelnice CHLAZENI | 1660x850x1100 0,3 0,3

1. NP

BAR




01

Pracovni stul pivni, nerezovy, prolis pracovni desky, dvoudfez (2x300x500x250),
pakova baterie, konstrukce uzplsobena dle designu baru, zadni lem, pravy lem pokud
bude vyhovovat feSeni baru. .

NEREZ

2000x700x900

TV+SV

DN50

01a

Pracovni stll, nerezovy, s prostorem pro podstolovou chladni¢ku a vyrobnik ledu,
izolovana vana na led s odpadem, pficky pro zavéSeni GN nadob dle specifikace
zadavatele, speedrack zavéSeny z Celni strany.

NEREZ

2000x700x900

02

Chladni€ka, podstolova, nerezové oplasténi, vhodna pro umisténi pod pracovni desku.

CHLAZENI

600x600x850

0,3

0,3

03

Vyrobnik ledu podstolovy, kostkovy (nebo kuzelovy), chlazeny vzduchem, se
zabudovanym izolovanym zasobnikem na min 10kg ledu, kapacita min 30kg ledu/24
hodin. Vyjimatelny vzduchovy filtr kondenzatoru, Cistitelny obsluhou. Nerezové
oplasténi. Uréeny pro zabudovani pod pracovni desku a umisténi mezi dalsi spotiebice.
Automatické zastaveni vyroby ledu po zaplnéni zasobniku. V¢etné vodniho filtru pro
vyrobnik ledu o odpovidajici kapacité.

CHLAZENI

400x600x850

0,5

0,5

SV

DN50

04

Pracovni stll, nerezovy s dfezem na pomucky (300x500x250mm) a zabudovanym
odpadkovym koSem, pakova baterie

NEREZ

1800x700x900

TV+SV

DN50

05

Mixér stolni, barovy, profesionaini

OSTATNI

0,5

0,5

06

Mlynek na kavu s programovatelnym davkovanim a zaznamem namletych porci,
zaznamy a programovani pod softwarovym uzamdéenim, uzamykatelny zasobnik,
nastavitelna hrubost mleti.

OSTATNI

0,5

0,5

07

Chlazeny stul, nerezovy, bez pracovni desky, 2 sekce, zasuvky, uréeny na lahvové
napoje (odpovidajici nosnost zasuvek). Chladici systém klimatické tfidy min. 4.

CHLAZENI

0,5

0,5

08

Kavovar dvoupakovy se zaznamem vyrobenych porci, programovatelné porce,
zaznamy a programovani pod softwarovym uzamcenim, hubice na paru, vydej horké
vody. Ohfev $alkll na horni desce stroje.

OSTATNI

SV

DN50

09

Uklidova skfii, nerezova, s vylevkou a misici baterii, celonerezova konstrukce. Vylevka
mUze byt keramicka.

NEREZ

TV+SV

DN50

10

Myci stroj podstolovy na sklenice. S moznosti myti dvou ko$u najednou, spotfeba max.
2 litry vody na koS, myci ¢erpadlo min. 0,5kW, pro koSe 500x500mm, minimalni svétla
vstupni vySka 400mm, odpadni ¢erpadlo, zabudované davkovace myciho i
oplachového prostfedku, zpétny ventil na odpadu, zabudovany zmékcovac vody.

MYTI

SV

DN50

11

Pracovni stul, nerezovy s dfezem (300x500x250mm) na bilé nadobi, volnym prostorem
na myci stroj a umyvadlem na ruce, pakova baterie

NEREZ

1400x700x900

TV+SV

DN50

11a

Umyvadlo na ruce, baterie bez ru¢niho uzavirani

NEREZ

TV+SV

DN50

12

Pipa se étyfmi kohouty, 1x chlazena voda, 2x pivo, 1x rezerva, podstolovy chladi¢,
vedeni pythonu v podlaze do zadni ¢asti mistnosti 1.04. Stavebni pfiprava a zakryti
vedeni pythonu je dodavkou stavby.

OSTATNI

SV

DN50

V mistnosti 1.04 u sudd stavba pfipravi — 1x rohaéek SV pro pfipojeni na pipu, 1x
rohacek SV pro vyplachovani pivnich okruhl. Gule, pokud Ize provést v prostoru pro
sudy.

SV

DN50

2. NP

ZAZEMi VYTAHU

01

Chladni¢ka. Chladici systém klimatické tfidy min. 4.

CHLAZENI

600x600x1800

0,3

0,3

02

Pracovni stal skfiflovy, nerezovy, dvé police, umyvadlo na ruce, zadni a levy lem
40mm.

NEREZ

1900x700x900

TV+SV

DN50

03

Skfifka zavésna, nerezova, 2 police, posuvna dvifka, uzamykatelna.

NEREZ

1900x300x600




POZADAVKY NA STANDARDY VYBAVENI
GASTRONOMICKEHO PROVOZU

Veskeré kovové zarizeni musi byt ochranné pospojovano (pracovni stoly i police).

Tolerance rozmér( je +/- 5%, pokud neni v soupisu uvedeno jinak. Vyssi odchylka je mozna pouze s
vyslovnym souhlasem zadavatele a nesmi negativné ovlivnit funkci, zivotnost, nebo prakti¢nost pouziti
technologického vybaveni, nebo jakkoli ovlivnit hygienickou stanici schvalené prostorové feseni
provozu

NEREZOVY NABYTEK

MATERIALY A ZPRACOVANiI NEREZOVEHO NABYTKU

Nasledujici specifikace se vztahuji na vSechny polozky zminéné dale, které jsou zkonstruované na miru.
Vsechny pouzité materidly musi byt nové a musi mit nejvyssi kvalitu, schvalenou pro dané odvétvi,
jakoz i museji odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Nerezovou oceli se rozumi chromniklova ocel 18/10. Musi odpovidat pfedem stanovené tloustce dle
norem, a to nasledovné:

Minimalni tloustka materiala

- Drezy, hluboké 1,5 mm
- Odkapavaci pulty 1,5 mm
- Pracovni desky 1,5 mm
- Horni police 1,5 mm
- Police v podstavbach 1,0 mm
- Korpusy skiinék 1,0 -1,5 mm
- Nerezové trubkovi (40x40 mm) 1,5 mm
- Vodici listy 1,5 mm
- Zakladny skrinék 1,0 mm
- Deskové regaly 1,25 mm
- Dvirka 1,0 mm

Generelné: zadavatel nepfipousti pouziti zadnych plastovych tvarovek , panty, madla, drzaky skel, zatky
pojezdli apod.)

Desky pracovni stolové

Pracovni desky i dfezové musi byt vyrobeny z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle
CSN 17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami.

Sila pouzitého materialu desky min. 1,5 mm. Deska musi byt plné zavarena a vybrousena a bez nebo s
limcem-limci i po strané a ze zadni strany jsou limce plné uzaviené. Desky budou opatreny povrchovou
Upravou brousenou se zrnem o hodnoté 240. Svareni a nasledné vybrouseni svislych roh( desky o
tloustkach 50 mm a dle pfani i jiného rozméru, je provedeno s napojenim na uvedenou hodnotu
brusu.

U desek musi byt provedeny podhyby pod Ghlem 45 stupnd.

Desky pracovni direzové



Pracovni desky musi byt opatfeny vevarenymi radiusovymi diezy (sila mat. min 1,5 mm, nepfipustné
hranaté provedeni). Vevareni dfezu musi byt provedeno s vybrousenym bezesparovym napojenim
bez vizualni moznosti zjisténi mista tohoto napojeni. Sila pouzitého materialu desky min. 1,5 mm.

Zasuvky nabytku

Uchyceny na nerezovych teleskopickych drzacich pro moznost plného vysunuti zasuvek a pro moznost
event. vloZzeni GN 1/1. Nosnost zasuvky min. 50 kg.

Uzamykatelna nebo neuzamykatelna cela zasuvek musi byt uzaviena a beze spar a musi mit
vyohybané madlo.

Nerezové stoly

Budou tvoreny pracovni nerezovou deskou a podnozim rlizného osazeni — napf. pouze vlastnim
podnozim nebo podnozim s odkladaci nerezovou polici nebo i s bocnim a zadnim oplechovanim nebo
uzavienym podnozim, opatfenym dvirky posuvnymi nebo uchycenymi na nerezovych pantech
(nepfipustny plastové) nebo se zasuvkovym blokem a prostory pro GN. Pro podnozi bude rovnéz
pouzit nerezovy material z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240, 17241, DIN
W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami. Pro nohy bude pouzity jacklovy
material 40/40 mm o tloustce stény 1,25-1,5 mm. Pro oplechovéani bude pouzit nerezovy plech o
tloustce min. Tmm a pro police nerezové vyztuhy s tim, Ze police bude pfivarena k nosné konstrukci
stolu nebo boklm stolu. Podnozi musi byt opatfeno nosnymi stavitelnymi nozickami z plastu o
moznosti regulace vysky stolu v rozmezi az 30mm.Ve standardu nesmi byt zadné spoje provedeny
nytovanim. Jsou provedeny pouze svaienim a fadné ocistény od svarovani.

Nasténné police
Nasténné police musi umoznovat jednoduché prestaveni polic bez pouziti naradi. Kotvici Srouby
nosnych list police musi byt prekryty zatkou.

Voziky na GN a podnosy

Voziky pro gastronadoby a na podnosy budou vyrobeny z jackld 25/25 mm s tim, Ze v horni &asti
vozikU je jackl vyohybany do radiusu a navzajem svafeny do rdmu. V dolni ¢asti je vyohybana nerezova
deska z nerez plechu, kterd je pfivafena na nosnou jacklovou konstrukci-ram. Voziky budou opatieny
otocnymi kolecky 125 mm, z toho dvéma brzdénymi a dvéma nebrzdénymi. Nosné nerezové profily
pro gastronadoby nebo lyZiny pro podnosy budou pfivafeny na nosnou konstrukci jackld a opatfeny
vyohybanymi lizinami proti vyjeti podnosl a GN pfi manipulaci s vozikem. Sily materialu pro lizinu 1,5
mm.

Vydejové stoly - linky

Vydejové stoly budou vybaveny teplymi a studenymi sekcemi véetné sekci neutralnich s pfislusnymi
nastavbami viz. specifikace strojli a zafizeni. Provedeni vydeje - podestaveb viz. vyse.

Provedeni radiusovych van nerez. plech o tloustce 1,5 mm. Teplé vany musi byt vyspadované

k odpadu, vany budou vyrobeny jako nedilnd soucast pracovnich pultl a bude miniméalné 210 mm
hluboka. U chladicich stolt budou pouzity kompresory od jednoho vyrobce z diivodu pozarucéniho
servisu napf. zn. Danfoss.

Chlazené vany a vitriny budou dodéany s technologii nucenou cirkulaci vzduchu, vyparnik musi byt

z ddvodu cisténi vyklopny! Nepfipustné provedeni s pfipevnénym vyparnikem na dné vany. Nebo ve
stropé vitriny.

Panoramatické vitriny budou dodany se zabudovanou germicidni lampou zabudovanou vné vany
vitriny. Vitriny budou dodany s dithermovymi skly, posuvna zadni dvere s difuzorem vzduchu.
Ovladani a pocitadlo provoznich hodin zabudovéano na panulu vitriny.

Generelné osvétleni bude dodano s LED technologii (nepripustno trubicové — zarivkové).



U pojizdnych ohfevnych vozikl pro predehfivani talirG / tzv. tubusy/ musi byt konstrukéné provedena
dvojita sténa v celonerezovém provedeni a s izolaci. (nepfipustno jednoplastové provedeni). Ovladaci
prvky - termostaty musi byt zapustény v prolisovaném krytu proti poskozeni.

U pojizdnych ohfevnych vozikd pro predehfivani talifd / tzv. tubusy/ musi byt konstrukéné provedena
dvojita sténa v celonerezovém provedeni a s izolaci. (nepfipustno jednoplastové provedeni). Ohfevny
vozik bude dodan s nucenou cirkulaci vzduchu (nepfipustné statické provedeni). Ovladaci prvky -
termostaty musi byt zapustény v prolisovaném krytu proti poskozeni

Monitoring kritickych bodt systém HACCP

Po dohodé se zadavatelem mohou mit vSechna technologicka zafizeni u kterych je to mozné (chladici,
ohrevné a myci) moznost pfipojeni a stazeni dat HACCP, pokud neni u konkrétni polozky v soupisu
uvedeno jinak.

Tepelné spotiebice

Blok tepelnych spotrebici bude sestaven z vyrobkd od jednoho vyrobce. Vyjimku tvori blok se
zabudovanymi zafizenimi do nerezového korpusu s jednotnym celnim profilem, kde se povoluje
kombinace rGznych vyrobcl po dohodé se zadavatelem. Uziti riznych vyrobcli nesmi negativné
ovlivnit schopnost a moznosti dodavatele servisovat a udrzovat dodané technologie.

Myci stroje ve vyrobni casti

Pro narocny gastronomicky provoz by mélo byt pouzito vyrobkd renomovanych firem s dolozenim
kapacitniho propoctu odpovidajicimu provozu pfi splnéni norem DIN tykajicich se myti nadobi a
funkcemi, které zajisti dodrzeni platnych hygienickych predpist (a to véetné internich predpist klienta,
pokud jsou).

Technologie obecné - aktivni i pasivni vybaveni, stroje, nastroje a pomucky

V provozu smi byt pouzita pouze technologie uréena pro profesionalni stravovaci provozy s minimalni
zarucni dobou 24 mésicl na praci i ndhradni dily. Nesmi byt pouzita jakakoli technologie doméacnostni,
nebo takovad, jejiz zarucni podminky by pfi zachovani vyse uvedené zaruky neumoznovaly pouziti v
gastronomickém provozu (vyrobé).



