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Minimalni pozadované parametry elektrického bojlerového
konvektomatu:

Pocet vsunl 12 velikosti GN 2/1 s rozte€i 65mm

Kapacita jidel na vydej 400-600

Orientace vsunu na Sifi s moznosti GN1/1 za sebe neboli velikosti 24GN 1/1
Zavazeci vozik

Horky vzduch 30 - 300°C, Para 30 — 130°C

Kombinovany rezim 30-300°C, Rizeni vihkosti 0-100%

Regenerace potravin

Volba trvalého osvétleni (halogenové 2 zarovky)

Pevna ruéni sprcha na boku stroje

vicebodova teplotni sonda — minimalné 6-ti bodova

trojité sklo rozebiratelné

Antibakterialni uprava kliky (madla)

Hladky ovladaci panel s tlakovym 8“ dotykovym displejem

Programovani az 1000programu s 20 kroky

Pfedem nainstalované programy — minimalné 300programu

MozZnost ovladani pfes vlastni programy na zakladni obrazovce

Moznost nastaveni vlastni obrazovky (vzhled a nejpouzivanéjsi funkce a programy)
Program na sterilizaci a suseni

Nizkoteplotni peéeni a Delta T vafeni

Taktovani ventilatoru

regulace rychlosti ventilatoru — minimalné 7rychlosti — 2reverzni ventilatory komory
Okamzité zastaveni ventilatoru pfi otevieni dvefi

Klapka pro odtah pifebyte¢né pary — automaticka dle vlihkosti v komote
Konektor na pfipojeni k PC (USB a LAN)

rychly nahled programu se zobrazeni spotfebované energie

Automaticky start

Vlastni diagnosticky systém

Zaznamnik HACCP (pamét s moznosti uloZzeni do PC)

Automatické myti a automatické odvapnéni s praskovou nebo tabletovou chemii
Stroj z AISI 304 nemagneticka nerezova ocel

Chemicka povrchova uprava varné komory s 50mm tepelnou izolaci
Bezesvaré zaoblené rohy varné komory

Pfikon minimalné 36 kW maximalné 38 kW

Vyvije€ pary boilerovy v€etné injekéni (nastfikovy) vyvin pary

Stroj umistény na zemi s pracovni vySkou do 1500mm

Rozméry s toleranci 5% - (3/v/h) — 1105 x 1353 x 952 mm

Software do PC pro spravu HACCP a programu (zdarma aktualizace)

PRISLUSENTVI:

Cena véetné:

Dopravy, stéhovani

Instalace certifikovanym servisem — dolozeni prohlaSeni vyrobce konvektomatu o spolupraci
s dodavatelskou firmou

Zapojeni a odzkou$eni a zakladni zaskoleni minimalné 6-ti hodinové zaskoleni odbornym
kuchafem od vyrobce v provozu
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Zajisténi servisu do 24h od nahlaseni poruchy.

Zajisténi rychlého regionalni servisu s certifikatem o odborném zaskoleni.

Pozarucni odborny servis.

Dostupnost a garance nahradnich dili v Ceské republice. Odborné poradenstvi hot line
servis a hot line odbornych kucharu od vyrobce v ¢eském jazyce.

Zdarma aktualizace program( a softwaru konvektomatu

Kuchaiku, navod na obsluhu a prohlaseni o shodé (CE) dodat se strojem

Zaruka minimalné 2 roky.
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