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Příloha č. 2
SPECIFIKACE DODANÉHO ZBOŽÍ:
1. kráječ na knedlíky a chleba:
Kráječ chleba, vek a knedlíků se spouští přes tlačítko start, pro bezpečnost chodu je stroj opatřen tlačítkem stop. 

Minimální požadavky na zařízení: 

· ocelové nože.
· bezpečnostní kryt a bezpečnostní pojistka

· start tlačítkem a po rozplátkování automatické vypnutí
· STOP tlačítko
· ocelové nože v základní výbavě
· napětí 230 V
· příkon 0,25 kW

· tloušťka krajíců nastavitelná max 15 mm

· délka krájení minimálně 350 mm

· rozměry minimalní 600x600x630
2. Profesionální chladící stůl s výkonným ventilovaným chlazením:

Minimální požadavky na zařízení: 

Výška 86 cm
Šířka 179.5 cm
Hloubka 70 cm
Příkon 350 W
Počet polic 3 
Teplota +2 až +8°C 
Čistý objem minimálně 300 l
· celonerezové provedení 

· zesílená izolace dveří a stěn zabezpečující minimální výkyvy teplot i při větší frekvenci otevírání dveří

· přehledný display zobrazující aktuální a nastavenou teplotu

· hygienický vnitřní prostor

· polohovatelné police a zásuvy GN 1/1 v základu minimálně jedna police a zásuv ve dveřích

· výškově stavitelné nožičky

· nerezová pracovní deska v provedení bez zadního lemu

Záruka dle nabídky
3. Součástí zakázky je dodání na místo, montáž a příslušné revize zařízení.

V Děčíně 01.07. 2015


Mgr. Jaroslav Skála – ředitel školy
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