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a) Popis, zadani

Tato projektovda dokumentace gastronomické ¢asti byla zpracovana v Urovni
Dokumentace pro provedeni stavby (DPS). Cilem zpracovaného dispoziéniho feSeni
gastroprovozu je zajisténi ekonomického, hygienicky nezavadného a moderniho provozu pro
zpracovani a vydej jidel.

Jedna se o novostavbu jidelny a gastro provozu v domové DZR KreSice. Respektuje
zamér investora zabezpeCit moderni stravovani pro pacienty a zaméstnance objektu
Gastroprovoz je situovany v 1NP. Zde se nachazi zasobovani, odpadkové a skladové
hospodarstvi, socidlni zazemi pro zaméstnance, hrubé pfipravny, a je zde feSena kompletné
vyrobni a odbytova ¢ast a umyvarny nadobi.

Zakladni kapacitni a jiné udaje:

Predpokladana @ vyrobni kapacita:

* max.poCetjidel ...l max 70
® PACIENT .t 50
® PEISONAL...eiiiii i 20

90% pacientu je lezicich, strava bude rozvazena

Pocet mist k sezeni: 38 mist s sezeni
Skladba jidel: snidané, obédy, vecere (v€etné diet)

Teplé a studené napoje

Pfi feSeni se vychazelo z nasledujicich pozadavku:

- dispozi€né navrhnout stravovaci provoz, ktery bude odpovidat prostorovym moznostem
objektu, zaméru investora a hygienickym pozadavkim (pfedevSim doporuc¢ené Vyhl. €.
137/2004 Sb. ve znéni Vyhlasky €. 602/2006 Sb. a z Nafizeni Evropského parlamentu a
Rady ¢. 852/2004).

- pouzit pfi technologické skladbé kuchyné moderni multifunkéni zafizeni

- technologické vybaveni na Urovni vy$siho standardu

Predpokladany pocet personalu: max. do 5-ti osob/sménu

b) Seznam pouzitych podkladi

Jako podklad pro zpracovani projektu byla pouzita pavodni dokumentace stavajiciho
stavu zpracovana generalnim projektantem ateliérem S2 Schmidt a.s.ta poZzadavky investora a
provozovatele na charakter a Groven provozu.

c) Potfeba material(, surovin
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Zasobovani

Zasobovani surovinami probihd zasobovacim vstupem, ktery je uren vyhradné pro
gastroprovoz. Odtud se zbozi dopravuje do jednotlivych skladu, které jsou rozdéleny dle
druhovosti potravin a jejich zptsobu skladovani. Zdsobovéani probih& ruéné, nebo pomoci drobné
manipulaéni techniky (voziky, rudl).

Sklady

Sklad DKP (G08-060) — je vymezen pro skladovani zboZi nepotravinového charakteru vyhradné
pro potfeby stravovaciho provozu. Zbozi bude uskladnéno v regalovém systému.

Suchy sklad potravin (G06-058) — samostatné stavebné oddélena mistnost s regaly pro uchovani
suchych potravin. Nutno zabezpecit odvétrani, které fesi profese VZT.

Sklad chlazenych/mrazenych potravin (G09-056) - jedna se o prostor uréeny pro skladovani
potravin podléhajicich zkdze vlivem teploty. Sklad je vybaven chladicimi a mrazicimi skiinémi, a
chladicim a mrazicim boxem. Potraviny budou skladovany na zakladé jejich druhovosti . Sestava
chladicich/mrazicich skfini je navrZzena v pfimé navaznosti na kuchyn tak, aby vzdalenost téchto
dvou ¢asti provozu byla co nejkratsi.

Hruba pfipravna zeleniny (G07-059) — je feSena jako stavebné oddélend mistnost. Slouzi pro
uskladnéni a néaslednému prvnimu ocisténi dovezené zeleniny. Technologicky je vybavena
mycim stolem se dfezem a pracovni plochou, Skrabkou a regaly.

Odpadkové hospodarstvi

Sklad odpadkt (G14-065) — samostatné stavebné oddélena mistnost s ochlazovanim na
biologicky odpad a prostorem pro odpadni nadoby. Kjejich sanitaci slouzi myci kout
s instalovanou teplou a studenou vodou a odpadnim roStem. Ve stravovacim provozu se
predpoklada pouziti dalSich pojizdnych odpadnich nadob s vyjimatelnou igelitovou viozkou.

Sklad oball — misto uréené kdocdasnému skladovani vratného obalového materialu,
predpokladame Ze obaly budou skladovany pred skladem odpadka.

d,f) Popis technologie vyroby, popis manipulace s materialem

Suroviny jsou ze skladd a hrubé pfipravny expedovany v uzavienych nadobach do
provozné (nebo stavebné) oddélenych Cdistych pfipraven a kuchyné k dalSimu zpracovani.
Usporadanim jednotlivych provoznich €asti, komunikaci i technologického vybaveni se podafilo
zajistit plynuly pribéh a névaznost pracovnich postupl v jednotlivych pracovnich Usecich,
vzajemné pracovni napojeni, uspornost, hygienu prace a vylou€eni kfiZzeni Cistého a necistého
provozu.

Varna + Cisté pripravny (G11+G12 - 063)

Vlastni kuchyné je rozdélena na jednotlivé provozné oddélené Useky:
- PFipravna masa, vytluk vajec
- Pripravna tésta
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- Cista pripravna zeleniny a studena kuchyné
- Varné centrum
- Vydej jidel

Technologické vybaveni téchto Usekl odpovida jejich charakteru a U€elu pouziti. Jednotlivé Casti
jsou sestaveny predev§im z pracovnich ploch, mycich dfezd, odpadnich nadob a popfr.
kuchyriskymi roboty. Poblize vyrobnich Usekl se vzdy nachazi umyvadlo na ruce
s pozadovanym typem ovladani smésovaci baterie.

Samostatné vareni je soustfedéno do dvou varnych blokU, které jsou sestaveny z dostatecné
vykonné moderni, multifunk&ni technologii. Parametry vykonnosti a kvality jsou uréené v Soupisu
strojl a zafizeni.

Odvétrani kuchyné s aktivni technologii a vydejem jidel je celoploSnym odsavacim a
klimatizacnim stropem, kde feSeni je soucasti projektu a dodavky VZT.

Technologické vybaveni kuchyné je nejlépe patrné z vykresové dokumentace a z pfislusného
sparovaného Soupisu stroju a zafizeni.

Umyvarny nadobi

Umyvarna stolniho nadobi (G13-064) je stavebné oddélenda mistnost. Vybaveni umyvarny
stolniho nadobi je mycim stolem s dfezem, my¢kou na nadobi a regaly pro ukladani Cistého
nadobi.

Umyvarna provozniho nadobi (G10-062) je vybavena mycim stolem se dfezem, myckou a regaly.

Nad myckami je navrzena odsavaci nasténna digestor, ktera je soucasti projektu a dodavky
VZT. Odpad se shazuje do pojizdnych uzaviratelnych nadob s vlioZkou.

Podrobnéji technologie viz soupis stroji a zafizeni a vykresova dokumentace.

Socialni zazemi pro zaméstnance gastroprovozu (G03-052.1)

Socialni zazemi je umisténo pobliz zasobovaciho vstupu na drovni 1NP.
Satna je spole€na pro muze a Zeny s vlastnimi sprchou.

Personalni WC je umisténo u hlavni komunikace.

Odpocinkovy kout (G05-061)
Zameéstnanci maji moznost vyuzivat odpocinkovy kout, vybaveny jednoduchou kuchyriskou
linkou.

Kancelar (G02-051)

Kancelar s pfistupem denniho svétla slouzi pro kazdodenni Uucely komunikace a administrativni
¢innosti pracovnika gastroprovozu s dodavateli zboZi a sluzeb do provozovny. Jedna se o
pracovisté s dobou pobytu vice jak ¢tyfi hodiny.

leid—ﬂklidové komora (G04-054)
Uklidova komora je umisténa u pateini chodby. Je vybavena vylevkou a skfinémi na uklidové a
Cistici prostredky.
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e) Zakladni skladba technologického zarizeni
viz pfiloha - soupis stroju a zafizeni

g) Obecné platné stavebné technologické pozadavky

Dvere

Druh a uprava dvefi se Fidi provozem a ucelem mistnosti tak, Ze musi byt zajisSténa dostatecna
Sifka pruchodl a dale pozadavky pozarné bezpecnostnich pfedpisu. Sifka dvefi se voli téz
s ohledem na instalaci technologickych zafizeni a pfistupovou trasu k pfipravnam a kuchyni, kde
minimalni Sife je 0,9m.

Vnitini i vnéj8i dverfe, jimiz se dopravuje zbozi, nesmi byt opatfeny prahem. Dvefe skladu
potravin a v8echny vstupni dvefe je doporu¢eno z obou stran opatfit ochrannym plechem do
vySky 20cm (proti vnikani hlodavcu).

Dopravni trasa pro montaz jednotlivych technologii musi byt provérena a zajisténa pred
dokoncenim stavebnich uprav v kuchyni. Tuto trasu provéfi vybrany dodavatel.

Okna

Parapety oken vyrobnich mistnosti maji byt alespofi 1,2m vysoké, l1épe 1,4m. Okna musi byt
ovladatelna z podlahy. Okna vyrobnich mistnosti a skladu potravin musi byt opatfena hustou siti
proti hmyzu.

Podlahy
Podlahy vSech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno Cistitelné, trvanlivé,

odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehluéné a protiskluzné. V mistnostech
s vlhkym a mokrym provozem podlahy vodotésné.

Z duvodu prevence rizik vzniku Urazd na pracovistich a na zakladé platnych vyhlaSek a norem
(Vyhlagka 268/2009 Sb., o technickych pozadavcich na stavby a CSN 74 4505),pozadujeme dle
CSN 74 4505 ,Podlahy — Spole¢na ustanoveni, v &lanku 4.17 této normy pfislugnou
protiskluznost podlahy, jenz je dana soucinitelem smykového tieni ,f“ nebo tfidou protiskluznosti
R. Pro kuchyri, pfipravny a umyvarny je nutno dodrzet protiskluznost R11. Je doporucena
bezpecnostni, bezespara a antibakterialni krytina (idealné litd podlaha-BASF UCRETE, nebo
krytina ALTRO K30) uréenda pro potravinarské provozy. Pro sklady a pomocné prostory postaci
protiskluznost R10.

Povrchy stén

Povrchy stén se fidi u€elem mistnosti. VeSkeré vyrobni prostory (umyvarny nadobi, pfipravny,
varna apod.) musi byt obloZzeny obkladem z keramickych obkladacek do vySe zarubni dvefi,
minimalné 1,8m.

Ve v8ech ostatnich mistnostech provést omitky stén a stropu hladké Stukové, pouze v mistnosti
technického pfisluSenstvi omitku vapennou hladkou. Sklad odpadkd musi byt oblozen
keramickym obkladem do vySe 1,8m.

Prostory hygienického pfisluSsenstvi musi byt opatfeny omyvatelnym obkladem do vySe
minimalné 1,5m.

Pozadavky na technicka zafizeni

Vodovod
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Dimenzovani pfivodl vody urCuje maximalni spotfeba vody. Technologické zafizeni kuchyné
pozaduje pripojky studené a teplé vody. Pozadavek na profesi ZTI : projektant ZTI je povinen
zajistit v koordinaci s dodavatelem ZTI a GASTRO splnéni normy CSN EN 1717 a CSN 73 6660
— dodavka oddélovacu pitné vody.

PoZadovand uprava vody

Technologicka zafizeni s ohfevem vody, ktera pro spravnou funkci potfebuji zmék&enou vodu
(konvektomat, mycka), budou tuto odebirat z automatického zmékc&ovace, umisténého
v umyvarné nadobi, ktery je soucasti dodavky GASTRO. Pozadovana vystupni tvrdost vody
je max. 5° (dle némecké stupnice tvrdosti vody).

Vytapéni 3
Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana pfislusnou normou CSN nebo Heating systems
in buildings - Method for calculation of the design heat load

Vzduchotechnika

Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorech bez pfirozeného vétrani a tam, kde vznikaji
Skodliviny, tj. nadmérnym vlivem tepla — nadmérny vyvin par. Profese VZT FeSi odvétrani
vyprodukovaného tepla a ur¢i potfebné vymeény vzduchu na zékladé hodnot pfikonu jednotlivych
elektrickych spotfebicl, uvedenych v Soupisu stroji a zfizeni. Nad kuchyni je celoploSny
odsavaci a klimatizaéni strop, ktery je soucasti dodavky a projektu VZT. V uzaviené ¢asti v
umyvarnach nadobi jsou pouzity odsavaci digestore, které jsou soucasti dodavky a projektu
VZT.

Osvétleni

Pozadavky na osvétleni jsou shrnuty v § 45 a jsou také dany CSN 73 0580 Denni osvétleni
budov, CSN 36 0020 Sdruzené osvétleni a CSN EN 12464-1 Svétlo a osvétleni - Osvétleni
pracovnich prostor. Podle této legislativy by na pracovnich plochach pfipraven, ve varnég, vydeji a
myti méla byt udrzovana osvétlenost 500Ix. Ostatni prostory 150Ix.

Chlazeni
Chladici box, chladici skfiné a chlazené stoly jsou napojené na centralni strojovnu chlazeni.
Mrazici box a mrazici skfifh maji vlastni agregat, které jsou sou€asti dodavky a projektu chlazeni.

Chladici agregat pro dochlazovani mistnosti je souc¢asti projektu a dodavky chlazeni (stavby).

UdrZzba

Zafizeni stravovaciho €asti je naro¢né na pravidelnou preventivni adrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani strojl a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pou€en a zaskolen na vSech typech
technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti.

Pro zajisténi udrzby a Cistoty kuchyriskych provozu je nutno pouzit béznych dklidovych zafizeni a
pomucek (Uklidové nadoby, Cistici stroje), nikoli €isténi pomoci stfikajici vody z hadice. PoZzaduje
se provedeni el. instalace zasuvek a vypinacl pro podminky €isténi do vySe obkladu v provedeni
do vihka.

Hyqgiena pracovniho prostfedi a sanitace

Nedilnou soucésti zafizeni stravovaciho provozu je Provozni a sanitacni fad, ktery zahrnuje
soubor opatfeni, zajistuji technologické a hospodarské podminky pro uskutec¢hovani a plnéni
hygienickych a protiepidemiologickych pozadavkl, vyplyvajici ze smérnice a hygienickych
pozadavk( na pracovni prostfedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a Natizeni Evropského
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parlamentu a Rady. Tento fad si stanovi provozovatel sdm nebo odborna specializovana firma na
tuto problematiku.

Systémy HACCP — monitoring

Podle zakona &. 258 / 2000 Sb. a jeho provadécich vyhlaSek v platném znéni, jsou budouci
provozovatelé povinni dodrzovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi (SHVP), a systémy
sledovani tzv. kritickych bodd (HACCP). Systém sledovani kritickych bodd bude uréen
provozovatelem - stanovi pocet a systém sledovani teplot a ¢asu.

Bezpec€nost a ochrana zdravi pfi préci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpist. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim, provoznim,
montédznim a uadrZzbovym narokim. Za provozu je nutnd zvySena opatrnost pracovniki
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovéna teplota pres
180° C. Pfi manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodminecné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho
zafizeni, vydané vyrobcem. Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou
zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni prakaz.

Pracovni prostiedi

Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-5-51 ed. 3 pouze jako
doporu¢ené pro komisionalni schvaleni. Navrh prostfedi vychazi z technologického provozu
kuchyné a z pfedpokladanych pouzitych el. zafizeni.

Kuchyné AA6
AD2 — 1,5m kolem myciho stolu
ADS - 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Vydej jidel AA5, AD1
Umyvarny stolniho nadobi AA5
AD2 — 1,5m kolem myciho stolu
AD3 — 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Umyvarna kuchynského nadobi AA5
AD2 — 1,5m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2m nad podl. pfi sanitaci
Pfipravny zeleniny AA5
AD2 — 1,5m kolem myciho stolu

Sklad odpadkd AA5, mistné AD2
Sklady AA5, AD1

Mistni vlhkost se mize ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a max. do vySe
1500mm nad podlahou. Umyvaci prostory ve vSech &astech kuchyné budou posuzovany dle
CSN 332000-7-701. V uvedenych prostorech, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizenti,
nedojde ke srézeni vody na sténach. Uklid stén, v€. sanitace bude provadén dle provozniho,
event. sanitacniho Fadu bez pouziti stfikajici vody z hadice.

V kuchyriském provozu se neuvazuje, ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody
stfikajici, tryskajici ze vSech stran nebo Ze mohou byt vodou zaplaveny.
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Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na zivotni prostredi.

Duilezité poznamky:

= Soupis stroji a zafizeni neobsahuje GN nadoby, rosty, koSe do mycky, drobna stolni
zafizeni, nadobi a ostatni drobny inventar, ktery neni sou¢asti dodavky technologie,
ale je pfedmétem dodavky tzv. prvniho vybaveni.

= Detailni specifikace (vyrobni dodavatelskd dokumentace) musi byt odsouhlasena
pred vlastni dodavkou generdlnim projektantem, projektantem této c&asti a
investorem.

= Pro montaz technologie musi byt zajist€na prostorové dostate¢na dopravni trasa,
ktera bude respektovat velikosti technologii a jejich sou€asti. Tuto trasu si provéfi a
zajisti vybrany dodavatel.

= VesSkeré nerezové drfezy, stoly se dfezem a umyvadla budou osazeny sifonem,
sedlem a prepadem nebo zatkou a stojankovou sméSovaci baterii — tyto jsou
soucasti dodavky GASTRO !

h) udaje o spotiebé energii
Celkova hodnota instalovaného pfikonu byla stanovena souctem pfikona instalovanych
zafizeni.

Elektrickd energie a rozvodni sité 3 x 230/400V, 50 Hz

instalovany prikon el........ccoceciiieiniccninccnnnes cca 165 kW

V této hodnoté neni zapocteno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v

ostatnich &astech provozu.

Predpokladana soudobost je 0,6 az 0,65

Datum: 5/2020
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